
重庆一次性火锅底料厂家定制-代加工-生产贴牌BL2602

产品名称 重庆一次性火锅底料厂家定制-代加工-
生产贴牌BL2602

公司名称 崇州百乐来食品有限公司

价格 460.00/件

规格参数 品牌:百乐来
型号:BL2602
净重:500g

公司地址 崇州市桤泉镇灵通村2组

联系电话  18180206554

产品详情

重庆一次性火锅底料

  中国以地大物博著称，以美食闻名天下，种类繁多的美食常令人饥肠辘辘，但是中华美食却呈现区域

性，不同的地区有着自身独特的饮食文化和特色，重庆作为美食之都，其独具代表性的火锅远近闻名，

在全球范围内掀起了吃火锅热潮。

  重庆火锅究竟有何魅力？我们一起通过重庆火锅介绍，来感悟重庆魅力！“重庆的味道，辣得不得了

”这句歌词来源于歌曲《重庆的味道》，是微电影《舌尖上的重庆》的主题曲，也是重庆美食文化的重

要体现。重庆美食均离不开“麻辣”这个主旋律，其中的重庆火锅更是将重庆的麻辣体现得淋漓尽致。

重庆一次性火锅底料

1、 鲜香味美：在火力作用下，火锅中的汤卤处于滚沸状态，食者边烫边食，热与味结合，"一热当之
鲜"；加之汤卤调制十分讲究，含有多种谷氨酸和核甘酸在汤卤中相互作用，产生十分诱人的鲜香味；再
加上选用上乘的调料，新鲜的菜品、味碟，真是鲜上加鲜，回味无穷。

 2、口味大众化：在品种和风味上实行了多样化，可以满足不同食客的需求；再加上几十种不同的味碟



的调配，其适应性更加广泛，适合大众化之口味。

 3、用料更广泛：以传统的 毛肚火锅

的"牛杂"到今天的飞禽、走兽、山珍、海味等原料的增加，重庆火锅的品种可以说数不尽数了；用一句

话概括就是凡是能吃的食物都可以在火锅中煮或烫食。

 4、制作精细：从调味的选用必须是上乘外，汤料的熬制，原料的加工，味碟的配备，菜品的摆放，烫

食的艺术都十分的讲究有道理。

 5、乐意方便：火锅之乐，在于意趣，亲朋好友，宾客同伴，围着火锅，边煮边烫，边吃边聊，可丰可

俭，其乐无穷，正如清代诗人严辰写的"围炉聚饮欢呼处，百味消融小釜中"。

 6、养身健体：由于用料的作用，对身体十分有益。如吃得大汗淋漓，对于治感冒有一定的疗效，可祛

风湿，特别是含营养较高的食品。如：鱼头、甲鱼等，还有吃药膳火锅，对保健强身，辅助治疗某些疾

病也有一定的作用。

重庆一次性火锅底料

如今的火锅已现代化了，火锅汤由传统的

红汤发展到红白汤、海鲜汤、药膳汤、酸辣汤

等；出现了全牛锅、全羊锅、龙飞凤舞锅、狗肉锅、鱼头锅、鸭火锅、鸡火锅

、山珍锅、粥底锅和冷火锅等。调味则出现了清油碟、麻油碟、干油碟、蒜油碟、茶油碟、蛋清碟等，

美不胜收。在火锅的设备和燃料上都有了很大

的改进，吃重庆火锅的乐趣和豪放气派，只有身临其境，亲口品尝才能体会。

本公司向全国各地诚邀经销商加盟、代理公司调味料产品，串串香底料，火锅底料，龙虾底料，烤鱼底
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料，冒菜底料，干锅烧菜底料。底料批发，定制，加盟。并寻求项目合作，有意者来电咨询!
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