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小编再来给大家讲讲玫瑰酒的制作过程吧

了解了一下玫瑰花的知识，小编再来给大家讲讲玫瑰酒的制作过程吧。

1、首先我们要有酿酒的设备，可以是家用的小型酿酒设备，也可以是酒坊酿酒的大型设备。设备组装好
后，把粮食酒倒入蒸馏设备中，把采摘清洗晾干的玫瑰花瓣放到蒸锅篦子上，然后盖上盖子开始蒸馏。

2、酒的话选用粮食酒，因为勾兑酒会影响玫瑰花酒的口感。尽量选用大米酒，大米酒的口感跟玫瑰花酒
更加匹配，会更香醇。  玫瑰香 林忆莲

3、蒸馏完成后，可以轻轻闻下刚蒸馏出来的酒，已经有明显的玫瑰香气了，但是颜色还没有变化，这个
时候，取下设备盖子，用东西垫着把设备中篦子取出，全南鲜花酒，然后把上边的玫瑰花瓣取出放入新
酿出来的酒中，盖好盖子。一般浸泡几分钟都已经可以明显看到颜色有变红，如果想要更深的颜色，可
以延长浸泡时间，一般不要超过12个小时就行。

?桃花酿有两种做法

桃花酿有两种做法：

1是泡制酒。

2是发酵酒这要看你怎么做。

首先从选材上说起，（1）选桃花要选清明节前后花苞初开放不久东南方向枝条上的新鲜桃花；来（2）
白酒，清酒更好，使用清酒制作的桃花酒花香更浓，口感更好。



制作桃花酒步骤：

1、将采集的桃花浸泡在淡盐水中清洗，洗净之后浸泡一段时间之后，将桃花捞出去水沥干，备用。

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

2、准备好制作桃花酒的器皿和材料（清酒，醪糟，白糖/冰糖自更好），开始装瓶。

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

3、先铺一点白糖，然后再开始将桃花一点一点放进瓶中（桃花极苦，加糖是必要的）。然后加酒直至淹
没桃花；醪糟混合清酒、白糖，满满的都是散落的花瓣，鲜花酒酿制酒厂，非常漂亮。

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

4、密封保存六十天，漫长的zd等待终会换来意想不到的收获。花瓣在酒里浸泡，洗尽铅华变成了美味的
佳酿。

桂花是一种具有观赏和药用价值的花，以桂花做原料制作有桂花茶，桂花酱，桂花糕、桂花酒等，它香
气柔和、味道可口，为大众所喜爱。据说，鲜花酒度数，当年周在出访法国时，就曾用桂花酒设宴，戴
高乐将军和夫人喝了十分赞赏。如今在日本和我国香港等地，桂花酒已被当做是女性用酒，凡有妇女参
加的宴会，必备桂花酒。

因此，桂花酒又被冠以“妇女幸福酒”、“贵妃酒”等称号。桂花酒不仅甘美醇厚，其养生功效也是非
同小可。在古代，桂花被认为是“百药之长”，因此常饮桂花酒就能达到“寿千岁”的养生效果。事实
上，桂花酒的功效，确实不小，桂花是温性的，无论煎汤，泡茶，或是泡酒，都有温寒的功效，它能帮
助散去胃部的寒气，达到的效果，另外对感冒、咳嗽多痰、牙痛、都有一定的辅助作用。

对于女性而言，桂花具有美白肌肤、排解体内、化痰、养生的作用。 桂花酒好，那么是怎样酿制出来的
呢？市面上出售的桂花酒数不胜数，您可以直接买来喝，但如果您有雅兴，也可以学习古人自己动手酿
制。我在这里就给大家介绍桂花酒的一种普通酿制方法。

鲜花酒度数-江西咪噢酒业公司-全南鲜花酒由江西咪噢酒业有限公司提供。江西咪噢酒业有限公司（ww
w.miojiuye.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是全
网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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