
炒鸡酱料的制作方法

产品名称 炒鸡酱料的制作方法

公司名称 淄博源源流香食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省淄博市淄川经济开发区

联系电话 15092305827 15092305827

产品详情

Q 很多厨师炒鸡的火候把握不好，应该留意哪些方面？

A 不只需思索到原料的老嫩程度，炒鸡酱料的制作方法，还要根据炒鸡不同的炒制阶段来控制火候。比
如说炒老鸡，可以旺火快炒，但炒仔鸡就不可以，火太大了容易粘锅。鸡肉前期煸炒时非常容易粘锅，
这时火就不能过大；后旺火收汁时，火就不能小，否则鸡肉不能将滋味充分吸收。

Q 炒鸡调料的投放比例与投放时间很有讲究，能否细致讲一下？

A 普通来说，入油烧热，先下鸡块煸至脱水，再下入葱、姜、蒜调料，这样能充分吸收调料香气。

如果您还没有找到想要的，花椒鸡，加盟泰山花椒鸡，花椒鸡加盟相关信息，请继续往下阅读 

多年来，源源流香花椒鸡始终以质量为生命、待顾客为上帝，全心全意为每位客户服务。我们满足客户
的要求，便是我们努力奋斗的目标。为了可以向广大餐饮服务以及潜在客户提供优质而周到的花椒鸡加
盟服务。你可以随时拨打我们的服务热线，我们会马上为您提供专业而的代理加盟方案。 

食材准备

鸡一只剁块备用，青红椒，大蒜，大葱白，盐，啤酒，海鲜酱，蚝油，味极鲜酱油，老抽，鸡汁，甜面
酱，料酒，味精，白糖，八角两个，桂皮半块，香叶两片。



淄博源源流香食品有限公司生产的调味料受到国内用户的一致好评，销售网点已遍布全国各地。其中《
源源流香黄焖鸡酱料》更是成为国内数千家用户的品牌酱料。我们用真诚打动每一位用户，用实力赢得
每一次信赖，在合作中积极和用户沟通，在使用中听取用户反映，只为给用户带来更好的产品。

炒鸡酱料的制作方法由淄博源源流香食品有限公司提供。炒鸡酱料的制作方法是淄博源源流香食品有限
公司（www.51yylx.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电
话，索取联系人：经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

