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产品详情

济南爆肚培训中心，学不会退学费016

膳学派麻辣爆肚取材精致的金钱牛肚，上品的鸭血，清嫩适口的龙口粉丝，再配上本校独有的制法及调
料，经过精湛的工艺，集各家之所长，制作出一份份色香味俱全、健康的特色小吃！ 爆肚选用的是优质
金钱牛肚，再配上豆腐皮和爽口的龙口粉丝，添入秘制调料，经十二道技术工序制作而成。麻辣爆肚是
一款集美味、养身于一体的现代绿色美食，现在到膳学派学就可以学到爆肚正宗技术。

膳学派麻辣爆肚汤料采用诸多优质调味底料精心配制而成，骨汤冲泡，不但营养滋补浓郁，而且汤色靓
诱人食欲，味觉与视觉相结合。香烫金汤，香而不腻，辣而不躁，麻而不过，快捷出餐，一年四季没有
淡季，是一道中式快餐与小吃的理想结合，是时下创业开店的热门项目。

 麻辣爆肚一经推出，就风靡全国各大城市!深受各人群喜爱！回头客100%！！年纯利润至少：20-30万
左右人民币！！ 我们的麻辣爆肚选用优质牛肚和上好鸡血，再配上鲜嫩豆腐和爽口的龙口粉丝，经十二
道现代技术工序制作而成，牛肚是一种常见的食材与药材，《本草纲目》中记载：“牛肚，补中益气，
解毒，养脾胃”；鸡血具有护心补血、祛肝火、利关节、通经络的食疗效果，麻辣爆肚集美味、养身于
一体，是别具特色的现代绿色时尚美味!资金有限者、经验不足者、准备创业者、时尚青年投资者人人能
做，不受店面面积影响，可大可小，因地制宜。

 

 膳学派麻辣爆肚的特色：1.健康美味，麻辣爆肚选用精致食材，选自牛羊肚上的各部分进行烹调。食
客吃爆肚的时候，嚼在嘴里咯吱咯吱的，香嫩美味。较重要的是其麻辣烫香而不腻，辣而不躁。爆肚中
含有多种人体所必需的营养成分，长期食用，对身体健康大有裨益。2.口味多样，麻辣爆肚分为不辣、
微辣、重辣三种味型，顾客可以根据自己的口味添加麻酱、辣椒油、陈醋、麻油等调味品，从而组合出
适合自己口味的香辣爆肚。

 膳学派小吃培训麻辣爆肚香而不腻，辣而不躁，麻而不过，快捷出餐，一年四季没有淡季，是一道中



式快餐与小吃的完美结合，是时下创业开店的首选热门项目。快餐化经营是未来的趋势，顾客不需要长
时间的等待，就可以吃到美味的爆肚，市场潜力极大。膳学派教学时间；我们是手把手教学方式，随到
随学，学会为止。一般一个品种学习时间两到三天*。在学习期间我们管吃住。

传统的美食一直都非常的受到人们的喜爱，因为美食如果能流传很长时间，那么就可以证明这个美食是
非常美味的。而作为人们非常欢迎和喜爱的麻辣爆肚  现在发展可谓是风生水起。现在，大大小小的面
馆或者粉店都有麻辣爆肚，甚至很多店都把它打成了招牌美食，可见其再人们心中的受欢迎程度是多高
。麻辣爆肚较特殊的地方也是较受欢迎的特点就是毛肚的口感十分的好，非常的劲道。而专门以麻辣爆
肚为主营产品的小吃店，其受欢迎程度让所有的小吃店羡慕，每天顾客都会络绎不绝。

 膳学派麻辣爆肚非常的美味，因为膳学派麻辣爆肚采用了独特的制法以及调料，因此膳学派麻辣爆肚
的味道绝对是其他爆肚的店铺无法比拟的。 膳学派麻辣爆肚是非常的美味，正确的食用方式能使其更加
的美味。膳学派麻辣爆肚，很重要的就是麻和辣，因此，在吃膳学派麻辣爆肚的时候，很重要的一个方
式就是多加点麻椒以及辣椒，这样才能更加的美味。膳学派麻辣爆肚的辣椒以及麻椒都是特制的，味道
独特，在麻辣中透出鲜香的味道。膳学派麻辣爆肚要趁热吃才更加的好吃，而且还保持了良好的口感。
膳学派麻辣爆肚绝对是小吃中的一个好品，可以给顾客较美味的享受、膳学派正规学校学习。
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