
新乡早餐培训，河南早点培训

产品名称 新乡早餐培训，河南早点培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

烟台哪里有早餐培训班

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

膳学派美食培训学校课程安排

一阶段，师傅亲自示范讲解：

1、.项目技术详细讲解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等；

2、专业师傅一对一实战示范，在实际操作中对关键点进行讲解；

第三阶段，开店辅导课程：

1、开店流程讲解，包括，店面选址，人员配备，设备采购，物资采购等；

2、店铺经营小技巧，如何轻松打造一个成功店铺，创造财富。

膳学派美食培训学校保障：

秉承公司真诚扶持创业的精神，全面保障创业者的核心利益，在此郑重承诺：

1、我们一次性收取费用，中途无任何其他费用；

2、保证较正宗的口味，欢迎用任何名店的味道做对比；



3、核心配方完全公开，绝不保留任何技术；

4、全力研发提升新技术，全国范围内提供终生技术升级服务，保证学员开店竞争力；

5、学会后到当地市场可以自己购买原料，无需从我们公司这里购买任何原材料！

6、师傅全程一对一手把手教学，不限制学习时间，不限制操作次数，操作过程中所有的原材料我们提供
，包教包会，学会为止。

小吃培训中原大地一座历史文化名城膳学派，青岛的水土养育了上千万的老百姓，更造就了一批知名的
文人志士。青岛是厨师之乡，全国很多有名的厨师都是从青岛走出去的，所以青岛培训学校全国有名。
胡辣汤，豆腐脑，油条，包子，大饼，哪里能学早餐正宗的技术。

胡椒是唐代才传入我国的。宋代一说就较为可信，糊辣汤因是民间小食，典籍很少有触及的，据专家考
证，商丘早点培训糊辣汤的祖先应该是酸辣汤和肉粥，按《和平惠民和剂局方》在宋代流传甚广来看，
在食物里参加辛温香燥药物，估量是其时的社会潮流，因此糊辣汤在这两种食物的基础上进行改善而成
的。取酸辣汤的醒酒、消食的功用，参加肉类恐怕是为了习惯更多层次人众的口味和补气补虚，再辅以
生姜、胡椒、八角、肉桂等调料辛香行气，舒肝醒脾。故此河南糊辣汤的主要口味是酸和辣。待到金元
期间，华夏动荡，长江以北的河山多沦于狄夷之手。北宋定都开封，商品经济有了长足发展，而民间小
吃也随之兴盛，花样百出。《和平缓惠民剂局方》等其时盛行的医药作品都认为，在食物里参加辛温香
燥药物有利行气，故辛辣味食物较为盛行。一种联系了具有醒酒消食功效的酸辣汤的肉粥，成为胡辣汤
的雏形。

膳学派胡辣汤培训内容：

一、胡辣汤中所需要的前期原材料的处理及做胡辣汤所准备的各类器具等前期讲解，使学员对制作胡辣
汤有明确的认识。

二、胡辣汤秘制配方中二十多种大料的的认知与挑选，教会学员如何选择各类大料，并且如何采购、磨
粉，以及各类大料的合理搭配方法

三、胡辣汤配料中各类配菜，例如 黄花菜、海带、面筋、木耳等前期的处理与后期放入的顺序。

四、胡辣汤的大骨高汤的底料选择及熬制步骤方法。

五、胡辣汤酱料的熬制方法及使用方法。

六、胡辣汤的整个制作熬制过程，老师手把手一步一步教您进行制作，并在制作过程中讲解重要的注意
事项以及要点。

七、实践练习操作，让学员充分的自主练习实践，我们信奉老师讲十遍不如学员自己练习一遍的信条，
理念是充分让学员练习学会。

八、讲解经营早餐店、早餐摊，项目如何选择，利润点在哪里，如何经营才能够减少人工，并且提高利
润点，以及做早餐店的器具设备价格及购买地址。
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