
学凉皮，济宁凉皮技术培训

产品名称 学凉皮，济宁凉皮技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

青岛哪里可以学做凉皮

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

合格的碎花生要脆，要碎，要香，要有味。做裹凉皮不只有共同的配料，裹凉皮用的原料―――凉皮也
经过了再三的改进，才干把各种资料包裹在内。在濮阳的大街小巷，随处可见标着“一机厂凉皮”的小
店，似乎只有这样，才能彰显出店里凉皮的正宗。裹凉皮要的就是一个巧字，一个裹好的凉皮要面皮剔
透，能隐约看见所裹之物；面皮还要完整，不能破开，不能漏洒汤汁；黄瓜丝、碎花生等物要涂抹均匀
，味道调制得当，咬下去咸淡一致。这样的凉皮才好吃，也才算合格。一机厂的全名为兵器制造工厂，
属于企业。裹凉皮（也叫卷凉皮）是河南濮阳特色小吃。

乘车路线：火车北站或青岛北站（高铁站）坐公交车120路-636路-614路-935路-
到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

汽车北站-向北不行300米

青岛流亭机场-到膳学派餐饮学校3公里-
坐715路-717路公交到安亭路车站下车（安亭路车站左侧30米膳学派餐饮）

想学习各种小吃可以加我的微信号，上面的电话都是可以加我的微信，朋友圈有老师现场教课视频及照
片，您可以先加我们，提前对我们的培训情况多些了解。（加学校微信了解更多优惠）

裹凉皮，就是把凉皮用裹的方法做成的小吃，即把黄瓜、熟花生、面筋、香菜等用芝麻酱和其他调料拌
匀后放入一大张凉皮里面，然后裹成卷放入塑料袋中即可食用，是年轻人和上班族的快餐。所学技术终
身免费升级。在濮阳吃了一次裹凉皮，竟然从此不再讨厌凉皮了，并且还十分喜爱裹凉皮，每到夏天更
是想念，在的天里吃一个大大的美味可口的裹凉皮，配上冰冰的可乐，真的是一大。说起爱上裹凉皮的
经历，小编一辈子都不会忘记，真的是太奇妙了次吃裹凉皮真的是情非得已，记得当时是夏天，中午忙



来忙去已经过了饭点，很多地方都不卖午饭了，而且小编当时真的是太饿了，就没有挑剔，来到了一家
凉皮凉面店，当时小编看到了裹凉皮三个字，就被吸引进去了。一对一的教学、签订入学合同、一次性
收费、中间没有任何费用。学习时间不限。学员学会学满意为止。

卷凉皮培训课程：1.原材料的选购及配料等;2.凉皮的制作方法;3.配菜的准备及熟花生碎的制作;4.酱料、辣
椒油及蒜汁等配料的制作方法;5.卷菜的做法及调味等;6.卷凉皮工艺的制作完成;7.卷凉皮的反复实践操作
学等;一份学费可以两个人学习，凡来我校学习小吃技术的学员，包吃包住
，包教包会，学不会不收学费，免费技术升级，免费开业指导，让您一切无后顾之忧！

膳学派裹凉皮就是把凉皮用裹的方法做成的小吃，即把黄瓜、熟花生、面筋、香菜等用芝麻酱和其他调
料拌匀后放入一大张凉皮里面，然后裹成卷放入塑料袋中即可使用，是年轻群体和上班族的快餐首选。
随着人们对小吃了解的深入，以及行业本身的迅速发展，我们拥有餐饮品全、有特色的小吃培训项目，
产品口味丰富，适合各地特色。

裹凉皮，就是把凉皮用裹的方法做成的小吃，即把黄瓜、熟花生、面筋、香菜等用芝麻酱和其他调料拌
匀后放入一大张凉皮里面，然后裹成卷放入塑料袋中即可食用，是年轻人和上班族的快餐首选。工艺严
谨，调味讲究，裹凉皮以“白、薄、光、软、筋、香”而闻名全国，特别是在炎炎夏季，走在街头就不
难发现，不论男女老少，凉皮都以它不可抗拒的诱惑力吸引着每一个人，无论大小凉皮摊上，时刻都是
人潮拥挤。

山东青岛市膳学派餐饮培训总校有着丰富的培训经验，拥有国内品种较齐全、较具特色、产品口味丰富
、适合各地的特色小吃项目，学校特别注重培养见效快、投入少、易学易懂又好操作的小吃创业项目。
来我们膳学派学习过的学员都将终身得到我们的支持和升级，无论何时只要你有技术上的问题都可以随
时联系！膳学派有多位常年教学培训，每个项目，由学员自己选择，一对一教学，理论和实践结合，亲
身示范，学员亲手练习，每一个步骤，细致教学，每一个品种，反复实践，直到让学员踏实每个技术的
诀窍，每个步骤的要点，都能自己亲手做出合格可口的小吃来。
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