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产品名称 不锈钢厨房设备工程施工 厨房设备工程
广州创利有限公司

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

创利厨具——厨房设备工程

厨房设备安装的施工规范：吊柜的安装应根据不同的墙体采用不同的固定方法，后衬挂板长度应为吊柜
长度减去00毫米，后剂挂板长度在500毫米以内的使用2个加固钉，在800毫米以内的使用3个加固钉，加
固钉长度不得短于50毫米，安装时应先调整柜体水平，然后调整合页，保证扇横平竖直;吊柜高度应为吊
柜底板距地面1500毫米以上，上方需加装饰线板时，应保证装饰线板与柜体、门扇垂直面水平，两组吊
柜相连，应取下螺丝封扣，酒店厨房设备工程，用木螺丝相连，并保证两吊柜柜体横平竖直，门扇缝隙
均匀。

创利厨具——厨房设备工程

商用厨房设备是指适用于酒店、饭店、餐厅等餐饮场所以及各大、学校、工地食堂的大型厨房设备。它
的特点是产品种类多，规格、功率、容量等各方面都比家用厨房设备要大很多，价格也比较高，侧重于
整体厨房，涉及到金属材质部分已经全部采用不锈钢材质。其大致可分为以下五大类。 

创利厨具——厨房设备工程

另一方面，相比之前后厨“脏乱差”，餐饮经营者安装了商用厨房设备虽然整体后厨安全、卫生有所改
善，但是如若商用厨房设备安装不合格，或者厨房排烟、厨房洗刷用水和电等，无法达到预期的效果，
以及相关的厨房设备无法正常使用，也可能影响餐食加工安全、卫生。那么，商用厨房设备安装工程需
要注意什么呢？

创利厨具——厨房设备工程

多元化的餐饮文化使的厨房设备需告别传统产品模式，向多元化、个性化、智能化方向发展。需了解市
场需求，按需求生产，并在新品设计中加入多元化的文化元素，不锈钢厨房设备工程施工，将厨具与厨



房真正的融合在一起。通过功能、形式以及风格的创新，让厨师们在烹饪的同时，也能享受烹饪。公司
本着对客户长期负责的原则，为所有客户建立了完整详细的服务档案。形成了完善科学的售后服务，赢
得了广大客户赖，进行跟踪，终身维修，随叫随到，强有力的售后服务让您高枕无忧。 

创利厨具——厨房设备工程

公司自成立以来不断强化经营管理制度，坚持以人为本，科技创新的战略思想；坚持以质取胜，逐年更
新设备，为公司的持续发展打下了坚实的基础。创利厨具是一家专业策划，设计，制造，销售，运输，
安装，调试，不锈钢厨房设备工程施工，售后全套不锈钢厨房设备的企业。主营产品为：冰箱，西餐设
备，调理柜，工作台，水槽，货架，鼓风炒灶，排烟系统，电气两用蒸饭车，厨房设备工程，电饼铛，
烤箱，四门冰箱，保鲜工作台，沙拉平台雪柜、三眼鼓风灶，双眼低汤灶，煲仔炉，大锅灶、三星水池
，残食台，单星带沥水板，排烟罩，排烟管道，风机，油烟净化器、西餐设备，煮面炉煮食炉，电炸炉
、制冰机，开水器等产品。其主要生产，经营中西餐厨房设备、不锈钢制品、制冷设备、炊事机械、厨
房系列用品，餐饮用瓷、大堂用品、吧台用具、清洁用品、镀金银器、玻璃器皿、进口及国产大型中央
空调。诚实，守信，高效，精细，是我们做人做事的基本准则。

创利厨具——厨房设备工程

另一方面，相比之前后厨“脏乱差”，餐饮经营者安装了商用厨房设备虽然整体后厨安全、卫生有所改
善，但是如若商用厨房设备安装不合格，或者厨房排烟、厨房洗刷用水和电等，无法达到预期的效果，
以及相关的厨房设备无法正常使用，也可能影响餐食加工安全、卫生。那么，商用厨房设备安装工程需
要注意什么呢？首先，商用厨房设备安装之前，要考虑厨房面积、服务就餐人数等。若是面积比较大，
服务就餐人数比较多，所以它的功能间更加多，分类更加细，因此使用的厨房设备很多。如果因厨房空
间大小，使厨房设备不齐全，或导致食材不安全、餐食等。例如厨房中未有冷藏柜，不锈钢厨房设备工
程安装，食材只能任意堆放，还有生熟食以及生鲜和果蔬对方一起，直接影响餐食的安全、卫生。

不锈钢厨房设备工程施工-厨房设备工程-广州创利有限公司由广州创利厨具有限公司提供。广州创利厨
具有限公司（www.chuangli.cn）实力雄厚，信誉可靠，在广东 广州 的其它等行业积累了大批忠诚的客户
。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领广州创利和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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