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永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「不粘锅」厂家与您分享：

全氟辛酸是一种碳链中的氢被氟原子全i面替代的有机酸，它在工业上用于氟聚合物的生产，不过在最终
产品中只有极微量的残余。全氟辛酸对人体健康的影响目前还存在一些争议，不粘锅，一些流行病学调
查确实将它与癌i症或出生缺陷的风险增加联系在了一起[4，5]，但值得注意的是，这些研究针对的是工
厂职业暴露或水源受污染的情况，而并没有证据表明特氟龙涂层成品中极微量的暴露会增加风险。美国
国家环境保护局(EPA)及美国癌i症学会(ACS)都指出，虽然全氟辛酸可能有害，三层复合钢不粘锅，但消
费者接触到的特氟龙和同类氟聚合物产品本身都不需要担心。

可根据要求定制不同规格，不同材质，不同颜色的锅具，欢迎与我联系！
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「不粘锅」厂家与您分享：

不在非正常情况下过度加热不粘炊具;

在使用完不粘炊具后不要立即用冷水冲洗;

洗涮不粘炊具的时候尽量使用软布条擦拭，避免使用硬度较大的钢丝球去刷洗炊具内壁，同样在炒菜时
尽量使用木制或合成材料的锅铲，避免刮伤内胆。

目前看来，铁气氮防锈不粘锅，只要适当控制烹调温度，不粘锅的特氟龙涂层就可以安全地使用。与其
担心特氟龙是否会危害人体健康，还不如花更多的精力在改进烹饪方法与饮食习惯、饮食结构上，这样
对改善健康也更有帮助。

可根据要求定制不同规格，不同材质，不同颜色的锅具，欢迎与我联系！

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「不粘锅」厂家与您分享：

注意不要超过260℃，不要明火干烧

主要成分聚四氟乙烯，260℃以上就开始变质，不粘锅厂家，380℃以上开始分解产生有害物质。明火干
烧就会达到这个温度，导致不粘锅分解有害物质，所以一定要禁止明火干烧。

但平时做饭是无需担心的，因为高温的油炸，也才大概180℃~240℃，不粘锅还很稳定呢。

可根据要求定制不同规格，不同材质，不同颜色的锅具，欢迎与我联系！

三层复合钢不粘锅-不粘锅-「创新厨具」质量好(查看)由永康市创新厨具有限公司提供。永康市创新厨具
有限公司（www.ykcxcj.com）在炒锅这一领域倾注了无限的热忱和热情，创新厨具一直以客户为中心、
为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌
。相关业务欢迎垂询，联系人：张经理。
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