
无烟木炭烧烤桌 丹阳木炭无烟烧烤桌 旭龙厨业定制加工

产品名称 无烟木炭烧烤桌 丹阳木炭无烟烧烤桌
旭龙厨业定制加工

公司名称 博兴县兴福镇旭龙厨房设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇工业园

联系电话 13356285781 13356285781

产品详情

随着经济的发展、人们生活水平也逐步提高，烧烤行业的竞争状况也越演越烈，成为人们关注度很高的
一个现实问题。人们健康环保意识的增强，在追求时尚化生活的同时，不锈钢木炭无烟烧烤桌，无烟烧
烤炉作为我们生活中经常会用到的厨具，也变得倍受关注起来。

无烟烧烤桌向大家提供的是安全的食物，带给大家的是更多的健康，木炭无烟烧烤桌厂家，相信会更加
受大家的欢迎。博兴县兴福镇旭龙厨房设备厂的诚信、实力和产品质量获得业界的认可。

一般情况下，采取间接烧烤无烟烧烤桌方式比直接烧烤方式所用的时间要长；下面一起了解下如何烧烤
味道更好吧。

1、木炭点燃开始燃烧，伴随有少量黑烟；此时加上烤网；燃烧10－15分钟后，明火逐渐减小或消失，木
炭表面出现白色灰状物，丹阳木炭无烟烧烤桌，表明已到达理想的烧烤温度；此时
将木炭均匀摊开，将手置于烤网上方，手有炙热感；

2、将需要烧烤的食物均匀摆在烤架上或烤网上，力争各处食物受热均匀；

3、烧烤过程中按需要对食物的位置作调整，无烟木炭烧烤桌，以使各部受热均匀；如烧烤的是牛扒等大
且厚的食品应在烤熟一边以后再另一边，否则将很难烤熟并有可能烤焦；

4、烧烤的时候，不要忘记在食物串上涂抹少许油，并不时翻动食物；这样烤出来的食物味道更香，也不
易烤糊；食物熟的时候，涂抹自己喜爱的酱类，加入调料。

我们所生产的无烟烧烤桌技术力量雄厚、产品设计制造设备精良、检测手段完善，我们将以诚信、质高
、优服为宗旨，愿我们真诚合作，携手共进。



木炭无烟烧烤桌必然要用到无烟木炭，通过烘烤，人们品尝到美味的食物，所以煤的选用是有技巧的，
食物口感也与煤的选用有直接关系，不是所有煤都可用。在选木炭时有哪些标准呢。

无烟木炭是一般呈灰黑色，常带有古铜色或灰色，并伴有似金属光泽。相对密度大，硬度高，挥发分低
，燃烧时烟少，火苗较短，火力强所以常被用于无烟烧烤桌。

无烟木炭烧烤桌-丹阳木炭无烟烧烤桌-旭龙厨业定制加工由博兴县兴福镇旭龙厨房设备厂提供。博兴县
兴福镇旭龙厨房设备厂（bxxlcfsb.1688.com）是山东 滨州 ,炊事、烘焙设备的翘楚，多年来，公司贯彻执
行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在旭龙厨房设备领导携全体员工热情欢迎各
界人士垂询洽谈，共创旭龙厨房设备更加美好的未来。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

