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产品名称 果酒的做法 咪噢酒业有限公司 西湖区果酒

公司名称 江西咪噢酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 江西省宜春市樟树市大桥街道办事处湖坪村委旁

联系电话 13387051318 13387051318

产品详情

?杏子果酒的制作方法

杏子果酒的制作方法

1.准备好洗干净控干的杏子，清酒（或者20几度白酒）。

2.容器用盐水洗干净凉干，果酒的做法，先装杏子到八分满，然后倒满酒，密封放阴凉处就可以了。

3.一般两三个月后即可饮用，喜欢甜的的朋友还可以加一些冰糖。

以上三种果酒都是可以在家自行制作的，喜欢喝果酒的朋友不妨试一试。

专注果酒生产酿造批发，销售品种有桃花酒，杨梅酒，桂花酒，蓝莓酒等多种果酒贴牌定制。是大型的
果酒批发商，价格实惠，果酒纯真.欢迎来电咨询！

果酒厂家向你讲述流传千年的果酒文化

果酒是用水果酿造的酒，是人类早学会酿造的酒，早在6000年前苏美尔人和古埃及人已经会酿造葡萄酒
了。自然界中的单糖大部分存在于各种水果之中，主要为葡萄糖和果糖，水果中的糖在合适的温度和湿
度条件下，就可以被自然界中存在的微生物发酵产生酒精，早在几万年以前，人类已经会贮存食物，采
集贮存的水果，经一段时间后，就会自然产生酒精。尤其在湿度较高的欧洲，经过几万年的自然选择，
欧洲的白种人对酒精都有了一定的抵抗力，大部分人喝酒脸不变色；而在亚洲因为冬季气候寒冷又干燥
，水果不容易发酵，缺乏这种自然选择的机会，因此黄种人酒精过敏的比例较高，大部分人喝酒都会脸
红。



相传2000多年前，秦始皇并吞六国后为了王朝的长治久安和自己长生不老，就派方士徐福出海寻找长生
不老的仙药。因当时连年，人民长期居无定所，体质虚弱，而出海之人又要求身强体壮、能抵抗各种疾
病的童男、童女，一时便无法找到。徐福便周游各地，当他途经旧齐国之地饶安邑（今盐山千童镇），
见这里的人个个身强力壮，不生百病。原来饶安邑产红枣，齐人多食枣和饮枣酒，所以枣酒历史至少200
0年以上。徐福便在此征集三千童男、童女，命人建造酒坊，酿制枣酒，以御寒驱潮。浩浩荡荡的船队入
海东渡，到了现今的日本。造酒技术从此广为流传。

现在国内市场饮料市场充斥各样的饮品，但是国内，甚至国际上，几乎都没有桑葚同类竞争产品，酒类
市场已无新意。因此，桑葚果酒(美名曰瀛鑫紫酒)正好迎合了未来市场需求。因为桑葚酒属新型食品，
山楂果酒，产自中要华生态大岛崇明岛，口感饱满，采用100%桑葚原汁酿造。下面就来讲一下销售桑葚
酒的一些机会及威胁。

1.桑葚酒营养价值高，关注度不断上升

现代研究证实，桑葚酒营养价值远远高于葡萄酒，对于人类心脏及系统的及保护有10大作用的微量元素
硒含量高于葡萄酒的12.41倍，蛋白质为葡萄酒的8.44倍，赖氨酸是葡萄酒的9.23倍，物质等也远远高于葡
萄酒。具有养生养颜、、压软化血管、等诸多美容养生保健功效。随着居民生活水平的提高及对健康营
养的追求，桑葚酒越来越受到居民的关注。

2.扩大桑葚酒在新年的影响力

桑葚酒可以作为札品酒。紫酒，紫酒，紫气东来，有美好的寓意。作为礼品酒赠送亲朋好友，婚庆生日
，公司庆典更是合适不过。另外，西湖区果酒，瀛鑫酒庄有设计特别的礼品包装。

3.年青人是主打市场

桑葚酒又作为果酒，果酒市场只有单调的苹果酒。桑葚酒后劲十足，有足够的市场冲人。桑葚酒没有葡
萄酒的庄重，只有在很稳重的场合才适合，果酒加水，而桑葚酒没有限定在特定的框架内，适合年轻人
们聚餐时的选择，不失活泼。

果酒的做法-咪噢酒业有限公司-西湖区果酒由江西咪噢酒业有限公司提供。果酒的做法-咪噢酒业有限公
司-西湖区果酒是江西咪噢酒业有限公司（www.miojiuye.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考
，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：薛宗武。
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