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产品名称 大型厨房设备工程 厨房设备工程 广州创利chli

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

创利厨具——厨房设备工程

电器的安装：   抽油烟机的安装，要注意吊柜与抽油烟机罩的尺寸配合，达到协调统一。灶台的安装，
不得出现漏气现象，检验方法是安装后用肥皂沫看是否安装完好。嵌入式电器在安装是时要注意水、电
、气的管路以及相关的插头、插座、阀门等位置情况，一般来说，插座及阀门的位置一定要安排到电器
的一侧，设在后面肯定会有深度不够而导致电器不能安全到位的情况发生。
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是一家专业从事设计、生产、经销、安装、维修各类宾馆、酒店、单位食堂的厨房设备及冷库、冷柜、
食梯通风设备系统工程，代理世界各国厨房设备，配套提供商用厨房抽气、通风及油烟净化系统，提供
各种类型的餐具、陶瓷、玻璃器皿等，是具丰富经验、规模较强的厨具专业公司之一。
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美观的原则 商用厨房设备不仅要求造型、色彩赏心悦目，而且要有持久性，因此要求有较易的防污染、
好清洁的性能。节能环保的原则 商用厨房设备的燃料原多用煤，不锈钢厨房设备工程设计，现普通是采
用燃油，燃汽，更环保。此外，厨房设备本身的产品，比如专业酒店厨房设备厂家生产的节能灶，多数
能达到节能30%-60%以上。现代化商用厨房设备，商用厨房设备设计原则，商用厨房设备设计安装，厨
房设备工程，上海商用厨房设备设计安装。
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其次，安装商用厨房设备时需要按照其规范的装置顺序进行安装。当然，还有按照平面设计图的安排，
预留充足的水位电位，特别是电线的线径要满足相应的设备要求，还有为排烟管道预留的洞口大小要求
。再接着装置厨房内的配套电器以及进行测试调整和清理作业，从而保证各关键厨房设备能够正常使用
，保障后续餐食制作方便、安全。
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商用厨房设备的安装应在厨房的装修以及卫生工作全部完成好后进行，并且对于厨房设备的安装还应要
求专业人员进行测量、设计，从而确保制作的尺寸正确，而对于燃具以及台面的接缝处应使用硅胶进行
防水处理避免出现积水渗透的情况。人们在安装商用厨房设备时应注意安全，即应仔细检查清楚厨房设
备的五金件以及吊厨等是否安装牢固，在安装抽油烟机时安装人员还应注意其高度，不锈钢厨房设备工
程安装，应与使用者的身高为准，同时为了减少麻烦还应将抽油烟机与橱柜同时进行安装。
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大型酒店，因为面积比较大，服务就餐人数比较多，所以它的功能间更加多，分类更加细，因此使用的
厨房设备很多，对土建方面的要求也更加多而详细。在安装之前，需要确保土建方面做好电气线路和上
下水线路的预装，以及地板和墙面的处理等方面，门洞的大小能够让设备顺利进场。当然还有按照平面
设计图的安排，大型厨房设备工程，预留充足的水位电位，特别是电线的线径要满足相应的设备要求。
还有为排烟管道预留的洞口大小要符合设计图的要求。如果其中某些方面达不到事先的设计要求，必须
沟通协调处理之后，才能安排设备的进场和安装。 

大型厨房设备工程-厨房设备工程-广州创利chli(查看)由广州创利厨具有限公司提供。行路致远，砥砺前
行。广州创利厨具有限公司（www.chuangli.cn）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢
志成为其它具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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