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?配制酒和发酵酒都必须强制标注

根据中国质量新闻网消息，济南市市场监督管理局网站发布济南市食品安全监督抽检信息通告，其中，
济南某公司生产的两批玫瑰鲜花酒（露酒）标签上因没有标明“过量饮酒有害健康”而被查。

通过WBO了解，这并非有酒类饮品因为此事被查。早在2015年，就有媒体报道过沈阳有市民在永辉超市
购买共计792元的24瓶进口啤酒，并以过期且无“过量饮酒有害健康”的警示语而索赔10296元并退货。

根据《食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒》GB2758-2012第4项“标签”中规定：应标示“过量饮酒有
害健康”，可同时标示其他警示语。

也就是说，“过量饮酒有害健康”是背标上必须标示的，是具有强制性的要求。

此外，由于该标准为发酵酒及其配制酒的标准，葡萄酒也属于发酵酒之列。也就是说，葡萄酒产品的背
标同样必须标注“过量饮酒有害健康”，否则属违规。

?桃花酿有两种做法

桃花酿有两种做法：

1是泡制酒。



2是发酵酒这要看你怎么做。

首先从选材上说起，（1）选桃花要选清明节前后花苞初开放不久东南方向枝条上的新鲜桃花；来（2）
白酒，鲜花酒怎么酿造，清酒更好，使用清酒制作的桃花酒花香更浓，口感更好。

制作桃花酒步骤：

1、将采集的桃花浸泡在淡盐水中清洗，洗净之后浸泡一段时间之后，鲜花酒，将桃花捞出去水沥干，备
用。

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

2、准备好制作桃花酒的器皿和材料（清酒，醪糟，鲜花酒的前景，白糖/冰糖自更好），开始装瓶。

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

3、先铺一点白糖，然后再开始将桃花一点一点放进瓶中（桃花极苦，加糖是必要的）。然后加酒直至淹
没桃花；醪糟混合清酒、白糖，满满的都是散落的花瓣，非常漂亮。

如何制作桃花酒，桃花酒的作用及功效

如何制作桃花酒，鲜花酒公司，桃花酒的作用及功效

4、密封保存六十天，漫长的zd等待终会换来意想不到的收获。花瓣在酒里浸泡，洗尽铅华变成了美味的
佳酿。

到底什么是花酒？它有什么特征？

我们现在所说的花酒通常是指鲜花酒。

鲜花酒是采用一些可食用花卉配合一定的酿酒方法及酿酒原料酿制成的具有特殊花香的型香味酒。

花酒度数一般不高，当然也可以制成高度。在花酒中，酒味变成了底色，传递出来的是鲜花托鼻的味道
，回味是酒，后劲是酒。

花酒的种类也很多，常见的有桂花酒、菊花酒、玫瑰酒、松花酒、茉莉酒、牡丹酒、桃花酒等。基于这
些花材，便可以做出相应品种的花酒，不过花样百出的花酒也并不是现代人的首创。

鲜花酒怎么酿造-鲜花酒-江西咪噢酒业公司(查看)由江西咪噢酒业有限公司提供。江西咪噢酒业有限公司
（www.miojiuye.com）是一家从事“其他酒,发酵酒,配制酒,果酒,黄酒生产,加工,销售”的公司。自成立以
来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“果酒发酵酒其他酒”
品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使咪噢酒业在果露酒中赢得了众的客户
的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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