
正宗烤鸭技术培训班

产品名称 正宗烤鸭技术培训班

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情
哪里有特色烤鸭技术培训班

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！ 

膳学派培训的烤鸭由膳学派烤鸭行业资深老师亲临授课，采用42种上等名贵中草药香料腌制15个小时以
上在加上“北京烤鸭”的独特工艺烤制而成，其味道不同于其他市场上传统烤鸭，其味道香而不腻，凉
而不腥，皮脆肉嫩，色泽均匀，汁液丰富，气味芳香，且易于消化，营养丰富一经上市就受到了广大消
费者的一致好评。

膳学派怕技术配方透明化：本校在教学上实实在在，采取手把手试教学，学员可以动手操作，把全部配
方教给创业者，不搞“1号料，2号料”教学，让创业者学到真东西，从当地就采购原料，降低成本，提
高利润。优惠扶持创业：我们深知每一位创业者的不易，凡来膳学派学习人员将免费提供开店指导服务
，另外特困人群，退伍军人，残疾人，下岗工人优恵30%学费。为什么学小吃技术就到膳学派来？因为
我们不仅教的味道好，而且教的技术完整，你不必担心花钱了学不到真手艺，膳学派诚信培训十多年，
信誉一定没有问题，若你还是有所担心，可以直接到公司考察，突击考察了解实情，一切满意可以再签
约学习。

膳学派烤鸭选用的鸭子的烹炸过程及油温的掌控，膳学派培训的北京烤鸭"京师美馔，莫过于鸭，而炙者
成佳。"这就是前人给"北京烤鸭"的美好评价，而外国朋友则称它为"世界较好美味。"凡来北京旅游的 国
内外宾客，都以一尝"北京烤鸭"为快事。北京烤鸭采用较新制作技术，优质的品种原料配比几十种名贵
中草药材，高温高压、体形丰满，肌肉细嫩，有脂肪层。成品风味独特，烤鸭光亮油润，外焦里嫩，滋
味鲜美，香而不腻。食后具有消食化气之功效；深受广大消费者的好评。甚至在北京流传这样一名话："
不到长城非好汉，不吃烤鸭真遗憾。"1986年，原捷克斯洛伐克首都 布拉格举行的"第五届国际烹饪专业
技艺表演大赛"中，"北京烤鸭"荣获金牌。新中国建立后，北京烤鸭的声誉与日俱增，更加闻名世界。

北京烤鸭、啤酒烤鸭培训学习内容：



1、认识北京烤鸭、啤酒烤鸭的作料；  

2、选鸭子、宰鸭、拔毛、打气、烫皮等步骤； 

3、对加工处理的原材料进行腌制、熏制； 

4、多种北京烤鸭的酱料调制方法； 

5、学习北京烤鸭、啤酒烤鸭的烤制过程； 

6、学习如何片烤鸭，装盘； 

7、制作北京烤鸭、啤酒烤鸭的注意事项；  

8、原材料的保存及成本核算。（豫香园教您手工制作京式甜酱、春卷皮。） 

 

膳学派培训的果木烤鸭选用北京鸭子，用二十多味纯天然材料腌制，不含任何腐化剂，果木烤鸭将其进
行现代化改良以枣树、梨树、苹果树等果木配比烤制而成。其鸭皮富有果香味，脆而肉嫩，具有一鸭二
吃的特点，鸭肉卷酱，鸭骨煲汤，营养丰富，有去火养颜之功效。中华膳学派果木烤鸭延用老北京烤鸭
所使用的古典壁炉、秘制配方腌制、烤制而成不仅是家庭美食，更是馈赠亲朋好友的较佳礼品!
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