
济南正宗牛肉板面技术培训丨一对一

产品名称 济南正宗牛肉板面技术培训丨一对一

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

武大郎烧饼青岛哪里学短期速成

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

馋嘴饼被誉为中式披萨、独特的发酵过程、全天然馅料制作以油而不腻。 入口柔和鲜香可口。烤好的馋
嘴饼加以生菜，香肠等，结合现代生活快节奏，讲究饮食营养健康的特点，采用独特的发酵过程、全天
然馅料制作，以油而不腻、入口柔和、鲜香可口、回味悠长而深受市场推崇和喜爱，是回归自然的绿色
食品。馋嘴饼土家烧饼用独特的发酵过程，将现代工艺与传统技术相结合，既好看又好吃。做好的馋嘴
饼香气四溢十里飘香，表层滋滋冒油却又油而不腻，秘制酱汁辛而不辣，面饼上的肉馅、随风飘来的香
气，在视觉嗅觉上立马勾起你的食欲，吃过以后从此爱上它。

指南：适合创业和下岗再就业的：投入少，见效快，收入稳定，风险小，一年四季都有市场。

经营形式：流动经营（如商业街、学校）、街边店经营 、店中店经营（如超市、商场）、连锁经营 等

青岛膳学派饼类培训：公婆饼，馋嘴饼，酱香饼，金丝饼，葱花油饼、千层大饼，油酥烧饼、 明氏烧饼
、手抓饼、熏肉大饼、芙蓉卷饼、馅饼、金丝饼、鸡蛋饼、煎饼果子、鸡蛋灌饼、里脊扒饼、杂粮煎饼
等

青岛膳学派培训学校对于没有餐饮基础的学员，师傅会从较基础开始教授。如厨房设备的使用，厨具的
正确使用方法。项目所需食材的辨认、挑选方法、使用方法等 本项目适合打工一族、毕业学生，待业在
家有创业意愿的人群。不论你有经验还是0基础，手把手教会你正宗的面筋泡技术，不管是学来创业还是
给家人吃，都是不错的选择！

 

武大郎烧饼培训详情



培训内容：

武大郎烧饼 ★原味烧饼 ★酱香烧饼 ★麻辣烧饼 ★蛋香烧饼 ★牛肉烧饼 ★鸡柳烧饼 ★里脊烧饼等

培训课程：

主料、辅料的选择认识、初加工方法。

面饼和面、揉面、醒发手法。

馅料的调配比例。

刷酱酱料的调配制作。

煎饼的火候、温度掌握技巧。

培训承诺：

包教会，包吃包住，中途不再收费，根据个人能力不限制学习时间，学会为止。

早点面点学员作品

武大郎烧饼起源于北宋景佑年间，始称“炊饼”，后改称“武大郎烧饼”。现经武汉御世尚品饮食文化
有限公司白案大师彭老师，潜心研究，数万次的操作实验，终于开发出色香味形俱佳、营养丰富的全新
一代“武大郎烧饼”！它平衡人体营养所需，采用绿色的营养搭配，它的外形精美、制作方法独特，完
整的保留了食品原有的营养元素。老少皆宜，令人口齿留香、百吃不厌。适应了人们现代生活节奏，使
得顾客众口不再难调。武大郎烧饼一大特色就是，把几十种香料秘制而成的精选肉馅撒在表层，经明火
烘烤或暗火煎制。散发出一种特别诱人的烤肉香味，令人回味悠长，百吃不厌。上面附以营养丰富的鹌
鹑蛋，更是锦上添花，别具一格。另一特色就是其松软细腻的面质，此面发酵过程极为精细，而且不同
的季节，须以不同的方法发酵面粉，才能做出美味的武大郎烧饼。
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