
烧饼机 自动烧饼机 大厨烧饼机

产品名称 烧饼机 自动烧饼机 大厨烧饼机

公司名称 济宁大厨食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东济宁任城区安居街道十里铺工业园

联系电话 18063190351 13853771135

产品详情

烧饼机使用注意事项

烧饼机故障怎么修补？

(1)测量电路中的元器件时，应留心其他元器件是不是会影响測量的准确性。假设有影响，应把元器件的
一端从电路板上焊下来

   (2)测量时一定要先关掉电源.否则很简略损坏万用表。

   (3)在关机后还应记住对一切的滤波电容器进行放电。

烧饼机阻值测量法常用来查看线路是通还逛断、两点间是不是短路、电路板是不是短路到地。在无法判
别电路中的元器件是不是损坏时，也常用来作为查看元器件的简略方法。在测世中，烧饼机当用电压测
里法区别不出缺陷原因是电阻短路，仍是晶体管的发射极一基极短路时，就可以把电阻的一端从电路板
焊下来，再测最电阻的阻值。

烧饼机在冬季怎样保养以及防止烧饼烤焦的窍门

烧饼机在冬季怎样安全度过冬天呢？悄悄的冬天就来了，此时，烧饼机在冬季怎样安全度过冬天就成为
了摆在人们面前的一件很重要的大事，为让烧饼机安全的度过冬季，给大家介绍一下小妙招：

   一是烧饼机要做好防冬雪的问题，最近这些年的冬天的风雪较大，温度也很低，防雪，防冻是当务



之机，还要做好防锈工作，防潮湿等。

   二是烧饼机上经常上一些信用油，如豆油，转炉烧饼机，猪油，全自动烧饼机，菜籽油等。

   三是注意电机的防护。

   四是对保温层要经常检查，对电路要时时观察，发现问题用时排除。

   五是依据烧饼机的厂家说明书要管理和正常使用机器，不要盲目操作。

烘焙烧饼要烘到边缘一圈微微焦黄为止。烧饼机虽然中心可能看似半生不熟，但它们会在冷却过程中变
硬。如果周村烧饼在烤盘上冷却并变硬，烧饼机，可以将烤盘送回烤箱烘上几秒钟，自动烧饼机，或者
一直烤到烧饼变软。

   烧饼外皮应当烘焙至焦黄。如果烧饼外皮在馅料熟透（摇动馅饼时，馅饼中心应当只有轻微的晃动
）之前烤过火了，可用铝箔纸包裹以保护外皮。

   1、为了避免烘焙过火，要在的时间范围开始时检查火候。

   2、除非食谱中特别指出，否则在轻轻按下烘焙成品的中心部分时，顶部会反弹回来。

   3、边缘微微焦黄，并开始从烤盘的侧面剥离。一些快餐面包会由上而下形成一条大裂缝——这是
正常现象。

万能烧饼机使用注意事项：

1.烤饼机的安装与使用必须按照说明程序进行；

2.不得使用锋利的技能书铲子及钢丝之类的物品对铝盘进行擦洗；

3.液化气周围不准直接接触热源烤制；

4.清洁烤炉时，应切断电源，严禁直接用水清洗；

5.停止使用时，必须切断电源，关闭气瓶角阀，严禁烘烤物品；

6.本烧饼机在使用中严禁儿童靠近，以免。更不准存放危险品，以免；

7.非电气专业安装人员不得打开烤饼机电气箱.

万能烧饼机的特点概述：



 万能烧饼机适用广泛：可以制作千层饼、烧饼、芝麻火烧、缸贴、葱油饼、烤饼、大饼、手抓饼、烤
牌、肉饼、掉渣饼、香酥饼、油酥饼、馅饼、驴肉火烧、白吉馍、喜饼、里脊饼、单饼等等。
做到一机多用

做以上这些饼并非都是一样的火，一样的转速就可以烤出这些饼来
，做什么样的饼就应该调什么样的火，什么样的转速

就如薄饼单饼火大转速快，厚饼就应该火小转速慢。

烧饼机-自动烧饼机-大厨烧饼机(诚信商家)由济宁大厨食品机械有限公司提供。济宁大厨食品机械有限公
司（www.dachujixie.com）为客户提供“烧饼机,转炉烧饼机,自动烧饼机,全自动烧饼机”等业务，公司拥
有“大厨”等品牌。专注于机械加工等行业，在山东 济宁 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：张经
理。同时本公司（www.dachujixie.com）还是从事烧饼机，自动烧饼机，转炉烧饼机的厂家，欢迎来电咨
询。
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