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青岛口袋馍培训，老师一对一指导016

  口袋馍你吃过吗？你们当地有做口袋馍的吗？有的地方可能也成为口袋馍或是口袋馍，在不同地区的
称呼不同，但是是同一种食品，让你吃过忘不了，膳学派口袋馍培训教学，口袋馍合作做法，一年四季
可以经营，一日三餐销售，做起来更加方便。布袋馍（口袋饼）是将油炸好的各种串串刷上酱，夹进一
个口袋形状的发面馍中，较后按照顾客挑选油炸串串的多少收费。布袋馍好吃不好吃酱料是关键，我培
训学校经特定比例调制的酱料，酱味适中、鲜香可口，色泽诱人、香而不腻，令人吃了还想吃。布袋馍
，投资小，然而利润非常大，是个很不错的创业项目。

 膳学派布袋馍的特色：

1.油炸的蔬菜、肉串都非常香，再刷上酱料，更是鲜香可口;

2.布袋馍的馍是蒸出来的，配上油炸的串串正好是香而不腻，如果用油炸的饼来夹串串就过于油腻了;

3.可根据不同的口味随意挑选，消费金额也可以自由控制，麻辣烫能迅速火遍大江南北的原因也在这里;

4.蔬菜能给人带来绿色、健康、时尚的感觉，肉串能满足对于各种口味的需求，这样更适合年轻人，年
轻人是消费的主力军。

熬制酱料是布袋馍较核心的技术，较能影响到布袋馍的是否好吃。膳学派布袋馍有严格量化的材料比例
，严格的逐次投料顺序，严格的温度与时间控制，使酱料的各方面都恰到好处，够香够味，但并不油腻
。普通布袋馍少则三、五次多则十来次人就吃够了，而膳学派布袋馍的酱料则可以确保久吃不腻，让人
吃了还想吃。

布袋馍，望文生义就是一种布袋状的馍，布袋馍又称荷叶馍、是在商丘区域的一种民间小吃，风闻布袋
馍发端于民权，后来又传到商丘，现在华夏大地以及周边省份，也都渐渐地有了它的倩影。外面的馍是



整个布袋馍*特色、*能吸引人的地方。与炸的饼相比，蒸出的馍正好可以解除油腻，与炸的串串是*的搭
配，两者缺一不可。大嘴布袋馍在传统做法的基础上加以改进，严格控制比例与时间，确保做出的每一
个馍都外表美观、松软可口，质量始终如一。并且做馍的效率更高、速度更快。

 口袋馍技术培训教学，布袋馍，是一种源自明朝时期的特色小吃，有丰收的寓意。布袋馍形状就像人
的衣服口袋一样，不过是长方形的或是正方形的。里面可以装的食材很多，菜有生菜、黄瓜、西红柿、
青椒、豆角等；肉一般用猪肉、鸡肉，经过腌渍、上浆、油炸而成；还可以夹入粉丝、豆制品、菌类等
丰富的食材，深受广大食客的喜爱。

  布袋馍学习不收合作费了，只收取技术费，几百元就能让你学到一门技术了，制作布袋馍生意，适合
大众人都可以做的小吃，不管你有没有做过或者是二次创业都没问题的。千元透资，半月让你回本，月
收入万元不是梦，到膳学派学习教会你怎么做馍，秘制酱料的熬制，辣椒油的制作，配菜的搭配都会教
你的，让你自己实践操作，回去自己做都不是事，轻松开店。

  膳学派培训学校中心在国内是率先做特色餐饮技术开发专业单位，经过各地名厨、食客、文士和广大
群众的研究、挖掘、继承、和创新，收集整理了各地小吃配方和民间秘方,专业致力于中国小吃文化的研
究和发展。目前我们主要经营各类烧烤、风味小吃、早餐、冷饮、油炸、凉拌菜、油炸小吃、卤肉制品
培训等等。精美小吃品种达1000余种。公司结合国人饮食特点，去伪存真，提炼出了一套更科学的工艺
方法；使制作出的产品口味更时尚美味，制作方法更快速便捷。
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