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产品名称 复合钛合金炒锅厂 创新厨具 复合钛合金炒锅

公司名称 永康市创新厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省金华市永康市芝英镇柿后新桥东路121号

联系电话  13566716070

产品详情
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永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「复合钛合金炒锅」厂家与您分享：

使用提醒:砂锅的瓷釉中含有少量铅，故新买的砂锅，建议先用4％食醋水浸泡煮沸，这样可去掉大部分
有害物质。砂锅内壁有色彩的、不宜存放酒、醋及酸性饮料和食物。搪瓷餐具涂在搪瓷制品外层的实际
上是一层珐琅质，含有硅酸铝一类物质，若有破损，便会转移到食物中去。选购搪瓷餐具时要求表面光
滑平整，搪瓷均匀，复合钛合金炒锅价格，色泽光亮。

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，复合钛合金
炒锅批发厂家，公司主营「日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」
「铸铁生铁锅」「麦饭石不粘锅」「手工锻打老铁锅」等。



「复合钛合金炒锅」厂家与您分享：

铁制品的清洁

家庭厨房中使用的铁制品包括铁锅、菜刀等。铁制品清洁的主要问题是除锈和防锈。

新铁锅除锈：把新铁锅烧热，倒入半斤食醋，再烧热；用竹炊帚刷洗，刷后把醋倒掉；用清水把锅刷净
。小窍门：250克，放人锅中，加少量水，加热，用锅铲按着擦洗，l～2次即可除锈。

铁制品防锈：铁质炊具用后浸入较浓的淘米水中，可以防止生锈；铁锅、菜刀用完后，在表面涂上一层
生油或用姜片揩干，可以起到防锈的作用；铁制品用完后及时洗净，用干净的布擦干，可以防止生锈。

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「复合钛合金炒锅」厂家与您分享：

铝制品

铝制品容易被氧化和腐蚀，铝的强度低，伯碴碰磨搜，易走形，铝制品易吸附着物，有利细菌草生，复
合钛合金炒锅，且氧化后发黑，不易擦拭，影响美观。

铁制品

一般说来，复合钛合金炒锅厂，铁制餐具无毒性。但铁器易生锈，而铁锈可引起恶心、呕吐、腹泻、心
烦、食欲不佳等疾病。铁制容器也比宜盛油类物质，因为油类在铁器中存放时间太久易氧化变质。

复合钛合金炒锅厂-创新厨具(在线咨询)-复合钛合金炒锅由永康市创新厨具有限公司提供。永康市创新厨
具有限公司（www.ykcxcj.com）为客户提供“不粘锅,手工锻打老铁锅,三层复合钢不粘锅”等业务，公司
拥有“御帅,创新”等品牌。专注于炒锅等行业，在浙江 金华
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：张经理。
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