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产品名称 特色襄阳牛肉面配方 襄阳牛肉面配方
襄阳牛肉面培训

公司名称 襄城区马振宇牛肉面牛杂面馆

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省襄阳市襄城南街陈侯巷仲宣楼大市场直行
100米即到《马家牛肉面.牛杂面馆》

联系电话  13871661608

产品详情

在学校附近

   开店在学校附近也会有一定客源，一般仅限于大学、职校，因为大部分中小学的午餐都会由学校统
一进行安排。在学校的寒暑假时，特色襄阳牛肉面配方，客源会一下子少很多，需要对此做好思想准备
，或者选择在市中心的学校附近，这样周边居民或者路过客流还是可以维持的。

大卖场附近

 
大卖场内外总有不少商铺位置，卖场工作人员和买东西的人，以及周边居民等都是比较固定的客源。

一大海碗分量特别的足，牛肉能给满满的一勺，襄阳牛肉面配方，你可以选牛杂也可以选牛肉，或者2样
都要一点也行，分量都一样，再搭配一个卤蛋，后淋上一大勺牛油熬制的浓汤汁，瞬间就能激发出你的
食欲，口水都开始流了。襄阳牛肉面是非常讲究的，既要味道香，更要味道厚，的是吃完还必须得能有
回味，面条用的是碱水面，必须得加牛肉，这是襄阳牛肉面的特色吃法，特色襄阳牛肉面配方，豆芽和
碱水面一起在面汤里烫熟。襄樊牛杂面已申请非物质文化遗产保护，襄阳黄酒色似，香气好，味微酸甜
，略带酒味，其酒精度因加浆稀释，一般只有2-3度。其使用原料是糯米，又继承了古老传统的制作方法
。黄酒含有大量的蛋白质、脂肪、硫胺素、核黄素，特别是碳水化合物和尼克酸含量，每百克中分别达
到78.9克和2.6克，因而这种酒营养价值很高，很适合老年人饮用。 特色襄阳牛肉面配方-襄阳牛肉面配方
-襄阳牛肉面培训(查看)由襄城区马振宇牛肉面牛杂面馆提供。特色襄阳牛肉面配方-襄阳牛肉面配方-襄
阳牛肉面培训(查看)是襄城区马振宇牛肉面牛杂面馆（www.xymjnrm.com）今年全新升级推出的，以上图
片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：马师傅。同时本公司（www.xymjnrm.c
n）还是从事襄阳牛肉面培训技术，老襄阳牛肉面培训加盟，湖北襄阳牛杂面加盟的服务商，欢迎来电咨
询。
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