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产品详情

不得不喝精酿啤酒的六大理由

尽管工业啤酒和精酿啤酒都是啤酒，尽管工业啤酒的产销量远远高于精酿啤酒，尽管大多数工业啤酒的
价格要比精酿啤酒便宜，尽管工业啤酒的购买渠道以及便利性都要优于精酿啤酒，但是，我们还是建议
您尝试一下精酿啤酒，因为精酿啤酒有很多工业啤酒不具备的优点。今天为大家整理出我们不得不喝精
酿啤酒的“六宗罪。

口感好

精酿啤酒的味道往往更加丰富独特，相比于寡淡的工业啤酒，精酿啤酒在酿造过程中极大限度的保留了
原料自身的风味。而精酿酒厂往往会投入大量的时间与精力来提高啤酒的风味，而工业酒厂则是将大量
的时间与精力用在了市场营销上。

选择多

前面说过了口感好，但有时候初尝精酿啤酒的人并不会有这种感觉，甚至会认为精酿啤酒要比工业啤酒
要难喝。造成这一结果的原因主要是因为精酿啤酒的种类繁多，口味风格各异，喝到自己不喜欢的风格
也是在所难免的。但是，只要你愿意多尝试一些风格，就会找到让你惊艳的酒款。

目前美国已经有了超过5000家的精酿酒厂，上百种的精酿啤酒风格，不论是早上还是晚上，不论是在家
里独饮，还是外出与朋友对饮，精酿啤酒酿造原料，你都可以选出完全不同的而且美味可口的精酿啤酒
。在国内，人们习惯于夏季饮用啤酒，冬季饮用白酒，主要是因为工业拉格通常是冷藏后饮用，可以起
到很好的消暑功效；而冬季饮用白酒则是为了暖身子。但是当你认识了越来越多的精酿啤酒以后，你就
会了解到，并不是所有的啤酒都需要冷藏后饮用，而且也有很多适合于冬季饮用的高热量啤酒。



真材实料

精酿啤酒的主要材料往往都比较简单，麦芽、酒花、酵母和水。在原料产地的选择上，精酿啤酒往往乐
于使用当地种植生产的的原料。当你走进一家精酿酒厂进行参观的时候，你通常都可以直接观察、闻甚
至品尝这些原料，因为精酿酒厂的酿酒师们往往对自己的原料都有自信；而对于工业酒厂而言，他们往
往会为了节约成本而选择一些廉价的原料，例如使用玉米和大米来替代麦芽，而且这些原料往往被视为
商业秘密，不会轻易被外人所获取。

营养价值丰富

不同于普通的工业啤酒，精酿啤酒的原料往往更加新鲜更加丰富。新鲜麦芽的氧化率低，营养物质更多
；原料丰富体现在两个方面，一个是原料占比要高，这也是为什么精酿啤酒的原麦汁浓度要高于工业啤
酒的原因，还有就是原料的种类丰富，一款精酿啤酒往往会用到多种麦芽和酒花，所以营养物质往往更
加丰富

有品位

精酿啤酒的品味主要是因为其丰富的香味以及较高的酒精度，不同于工业啤酒常见的“对瓶吹”，精酿
啤酒更像红酒，需要挑选合适的杯子、适合的温度，然后先观察色泽泡沫闻香再慢慢饮用，品味精酿啤
酒的前中后段。喝啤酒也可以是很绅士的。

酒桌上更多的话题

在没有精酿啤酒的时候，人们喝到的啤酒基本上都是工业拉格，不论哪个品牌，口味都是一样的寡淡。
所以聊天的话题往往不会聚焦在啤酒上，而更多在于生活、家庭、工作、学习等等。如今，越来越多可
口美味的精酿啤酒走进人们的视野，对于这些美好的事物，人们总会有无数的话题进行交流。例如对比
精酿啤酒与工业啤酒的差别；不同精酿啤酒的品牌、原料和产地；酿造过程中的小技巧或者注意事项；
啤酒盖、啤酒标以及啤酒杯的收藏等等。

此外，酒精的催化作用能够使人更快的敞开心扉畅所欲言。但是，工业啤酒酒精度普遍偏低，精酿啤酒
原料酵母，大约在3度左右，所以往往要喝掉数瓶啤酒后酒精的作用才慢慢显现；而精酿啤酒的酒精度往
往偏高，优质的精酿啤酒原料，通常在5度左右，有一些甚至能够超过10度，所以喝精酿啤酒总能更快的
进入聊天状态。

在啤酒酿造原料中，精酿啤酒，酵母是具有生命的，没有它谈不上酿造，所以我们才说酵母是啤酒的原
料。啤酒酿造的成功与否很大程度上取决于酵母的添加，众所周知，很多知名精酿酒厂的酵母都是自己
精心选育的，

啤酒酵母。健康的酵母在显微镜下应呈现球型，它是啤酒发酵过程中一切神奇力量的源头，也是它将糖
分转化成了酒精。

说到酵母的繁殖方法就有点像长水泡，首先在细胞壁上长出小泡，然后小泡脱离母体再自由生长。不同
于微生物，啤酒酵母同时可以在无氧和有氧的状态下生存。在有氧的状态下，酵母吃下糖、吸入氧气，
且排出二氧化碳；在无氧的状态下，酵母也会吃下糖，却会排出酒精和二氧化碳，从而获得能量得以生
存。



啤酒花，就是我们通常说的酵母花、酒花。原产欧洲、美洲最早是在德国被广泛应用。雌花是酿酒的主
要原料之一。啤酒花可以防腐，我们通常喝啤酒时尝到的草本清香与略微的苦味便是来自于啤酒花。同
时，啤酒花强烈的酒花味道能够平衡麦芽汁的自然甜度并激发食欲。而啤酒花所形成的优良的泡沫，洁
白、细腻、丰富且挂杯持久。泡沫的质量同样是啤酒的评价标准之一。每年欧洲的盲品大赛“欧洲啤酒
之星”其中很重要的一项指标就是泡沫。P啤精酿啤酒严选啤酒好保证啤酒口感，泡沫丰富，口感醇厚。
精酿啤酒原料酵母-精酿啤酒-精酿啤酒原料(查看)由河南灵境信息技术有限公司提供。河南灵境信息技术
有限公司（www.pipijn.com）是从事“精酿啤酒设备,精酿啤酒技术培训,精酿啤酒招商加盟,博驰精酿,”的
企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人
：张先生。
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