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产品详情

生猪刨毛机的具体操作方式

购买过生猪屠宰设备的朋友都清楚，不同种屠宰机械，它的操作方式是不同的，需要具体使用人员深刻
掌握，否则达不到应有的屠宰效果。  振瀚公司的师傅们在给客户安装好屠宰设备后，都会交代具体的
操作方式，同时也给客户介绍后期的保养方法，下面就以生猪刨毛机为例，来介绍具体的操作方式，希
望对那些安装过这款屠宰设备的朋友有些帮助。

1.设备到位后首先要检查设备有无损坏和部件松动情况，先解决并确认没有问题方可进入下一步。

2.将60升液压油倒入液压站内，打开电源开关，设备开始运转，将液压开关向下按，捞耙落入浸烫池内
。

3.将宰杀好的生猪放入盛有65℃水温的水中（视生猪品种和各种因素，水温以当地实际情况为准），浸
烫半分钟后，抬升液压开关，捞耙将生猪捞起并滑入打毛机体内，开始打毛。

4.约30秒左右，视猪体脱毛干净后，设备液压站下的踏板，（上抬操纵杆）离合松开挡猪栏，猪体随着
打毛辊滚动，顺利转出设备，打毛完成。

以上这些有关生猪屠宰设备中的生猪刨毛机使用方法介绍是诸城振瀚食品公司的产品操作要领，所有设
备在运行过程中需要确保安全操作，另外在安装完后，会有师傅详细介绍整个操作流程，在客户面前做
具体的演示。后期在产品使用过程中有任何问题，都可以与师傅们联系，让屠宰工作能够在安全的环境
下持续进行下去，同时有客服人员做定期的回访，了解屠宰设备运行状况。猪刮毛机 

生猪脱毛机

屠宰加工技术随着科学技术的发展、社会的进步，对人类的生活越来越重要，已经成为一门综合性的科



学技术。但工艺、设备、操作这三者是否先进、是否合理，直接影响产品的质量和经济效益。为提高生
猪屠宰加工水平，保证肉品质量，规范屠宰加工设备，是屠宰业的必备设备。

1.生猪脱毛机是一种针对生猪屠宰后脱毛刮毛的设备， 根据客户需求，我公司还生产一款小型号200型的
，适用于每天屠宰量50头以下，猪重500斤以下的小型屠宰加工厂。 

    2.生猪浸烫池分为铁质的和不锈钢的，猪刮毛机直销厂家，不锈钢相比铁质的更耐用。烫池装有温
度传感器，重庆猪刮毛机，配电箱有温控仪，是温度保持在您设定的温度范围内，改变传统烫猪只能依
靠手感试温的大约方式，防止生猪烫老或者浸烫不足。

    3.生猪浸烫好之后，使用生猪脱毛机的操纵杆，用液压捞耙将生猪从烫池内捞起，打毛辊如果还没
开始运转，建议将生猪背对刨毛机腔，防止猪腿进入打毛块缝隙，卡住猪腿，2020新品猪刮毛机，造成
别断猪腿。液压捞耙使用能起重4吨的油井，使用寿命长，效果好。

    4.生猪在捞耙上的时候，启动打毛辊运转按钮，操纵杆操纵捞耙继续举起，生猪滚入机腔内进行快
速脱毛，打毛时间一般为15秒 。

      猪刮毛机

 猪刨毛机

设备特点：1.首先我们采用液压动力，升级了原来的半自动方式，操作人员只需上下拉动两根拉杆和开
关配电箱上的开关，就可以轻松操作整个设备。2.我们对设备进行了结构的稍微调整， 
加上保护罩，既美观又减少了磕碰伤的危险，也 延长其使用寿命。3.三根打毛辊去毛能提高猪体净毛率
，合理的转速调节，让生猪在设备里转的均匀，十几秒钟就可以达到95以上的去毛率，效果看得见。

  使用方法：脱毛的时候，首先将生猪在烫池内烫好，用正确是水温浸烫可以达到事半功倍的效果。打
开脱毛机液压和毛辊开关。然后拉动拉杆让捞耙将生猪托起滑到打毛机腔内，转动的打毛辊将生猪顺势
滚动起来，三根辊子将生猪 去毛，十几秒就可以拉动上辊，让它升起，将猪放出，完成去毛。

  质量与售后：设备用料足，无论电机还是 其它我们都选用行业标准钢材，做好防锈处理，并全部出厂
前做好自检，调压，避免客户使用后会出现的问题，减少故障率，让客户省心，当然，我们的设备终生
维护，不会出现您担心的无人管售后的情况，请您放心使用。猪刮毛机

猪刮毛机直销厂家-诸城振瀚机械-重庆猪刮毛机由诸城振瀚食品机械有限公司提供。诸城振瀚食品机械
有限公司（www.sdzhenhan.com）为客户提供“屠宰机械,食品机械,环保设备”等业务，公司拥有“诸城
振瀚机械”等品牌。专注于屠宰及肉类初加工设备等行业，在山东 潍坊 有较高知名度。欢迎来电垂询，
联系人：徐经理。同时本公司（www.zhudamaoji.com）还是从事猪头打毛机，螺旋打毛机，猪蹄打毛机
的厂家，欢迎来电咨询。
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