
【浙江英拓】厂家直销发酵型乳酸菌生产线、全自动乳酸菌生产线

产品名称 【浙江英拓】厂家直销发酵型乳酸菌生产线、全
自动乳酸菌生产线

公司名称 浙江英拓机械科技有限公司

价格 98000.00/套

规格参数 品牌:英拓
规格型号:RSJ-01
产地:浙江温州

公司地址 中国浙江温州经济技术开发区滨海园区滨海一道
2158号3-101

联系电话 0577 - 56558305

产品详情

浙江英拓机械科技有限公司是一家集技术研发，产品设计，售前售后服务为一体的工业4.0智能制造及工
业自动化控制系统成套交钥匙工程现代化企业。公司先后与江南大学、福建省微生物研究所、江苏农科
院、贵大及凯里学院强强联合。公司业务主要涵盖了水，中性饮料，酸性饮料，含气饮料，果酒酵素，
油调味品，药品等设备以及相关配套设备（如净化室及管路等）我公司还为您提供外,饮料工厂厂房布局
设计及饮料工艺流程设计与咨询等专业服务。

 

一、乳酸菌生产线介绍

二、乳酸菌生产线包装材料分类

三、乳酸菌生产线生产工艺

四、乳酸菌生产线工艺特点

五、合作案例

六、乳酸菌生产线现场安装图

乳酸菌（lactic acid bacteria，LAB）是一类能利用可发酵碳水化合物产生大量乳酸的细菌的统称。这类细
菌在自然界分布极为广泛，具有丰富的物种多样性，至少包含18个属，共200多种。 除极少数外，其绝
大部分都是人体内必不可少的、且具有重要生理功能的菌群，广泛存在于人体的肠道中。乳酸菌生产线
定制可以布局厂房车间，生产多种形式乳酸菌奶制品。



乳酸菌可以用铝箔包装、塑料包装、玻璃瓶包装还有灌装等形式

 

三、乳酸菌生产线生产工艺

乳酸菌纯培养物→母发酵剂→生产发酵剂→原料乳预处理→标准化→配料→均质→杀菌→冷却→加发酵
剂灌装在零售容器内→在发酵室发酵→后熟→凝固型酸奶在发酵罐中发酵→冷却→添加果料→搅拌→灌
装→后熟→搅拌型酸奶

 

四、乳酸菌生产线工艺特点

1、原料乳验收合格后,应进行包括浄乳、冷却和贮存等工序在内的预处理。经过滤和离心分离净化后的
乳应迅速冷却到2-3C贮存待用；

2、标准化的目的是为了使产品的质量符合标准要求,不会随原料的来源不同产生波动。

3、均质目的主要利用均质机强大的机械作业将乳中的脂肪球破碎成细小的粒子,防止脂肪附聚和上浮，
确保产品均匀细洁白的感官品质,同时进一步改善牛乳的消化吸收性

4、凝固型酸乳是在原料乳杀菌和接种后灌裝了,灌装温度可以高于发酵温度,以便补偿管道的温差;而搅拌
型酸乳在发酵和冷却后才灌装。

五、合作案例

 

六、乳酸菌生产线现场实拍
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