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产品名称 精酿啤酒原料选择 精酿啤酒技术 精酿啤酒

公司名称 河南灵境信息技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市金水区文化78号瀚海北金大厦B座2
1层

联系电话  13298115999

产品详情

P啤精酿啤酒精酿啤酒

啤酒花

P啤精酿啤酒，选用进口啤酒花（啤酒苦花，啤酒香花），精酿啤酒，使精酿啤酒口感醇香。

啤酒花在酿造过程中具有天然防腐，延长啤酒保质期的作用，还可形成啤酒的细腻泡沫，并能使啤酒变
得清亮，平衡麦芽汁甜度，啤酒变得可口。

啤酒酵母

P啤精酿啤酒，选用进口酵母（比利时酵母、慕尼黑酵母、诺丁山酵母等）改变啤酒口感、泡沫、香气等
。

在酿造过程中，加入酵母，经过发酵，将麦汁中的糖转化为二氧化碳和酒精，十七口感更醇厚，泡沫更
丰富。

P啤、苏摩精酿啤酒为河南灵境信息技术有限公司旗下两大品牌，公司成立于2016年，注册资本800万元
，员工40余人，公司致力于将精酿啤酒这种口感醇厚、口味多样、健康绿色的啤酒推广为能让大众接受



和消费的国民饮料，为精酿啤酒爱好者提供设备、原料、技术培训、营销、策划、资源整合等一站式服
务。传播精酿啤酒文化，手工精酿典范！

教你认识啤酒！这几种啤酒种类你分得清楚吗？

冰啤既不是冰冻后的啤酒，精酿啤酒原料选择，也不是在啤酒中加冰块，它是以这种啤酒生产过程的特
点来命名的。冰啤的酿造原理是，将啤酒处于冰点温度，使之产生冷混浊，酿造精酿啤酒的原料，然后
滤除，批售精酿啤酒原料，生产出清澈的啤酒。冰啤的酒精含量在5.6%以上，高者可达10%。冰啤色泽
特别清亮，口味柔和、醇厚、爽口，尤其适合年轻人饮用。

精酿啤酒怎么喝/口感描述

啤酒风味包括以下几个因素：麦香、酒花香、醇香、入口感。麦香是啤酒风味的基础；啤酒花也是啤酒
的主要原料，它为啤酒提供了苦味，同时也提供了一种特殊的植物香（类似于茶叶，主要是酚类、单宁
类物质）~

酒杯很重要，用合适的啤酒杯，能让不同风格的啤酒更好地体现出其风味和特点。

喝一口酒，品尝味道，啤酒含在口里的感觉，舌头与口腔感受到的味道与刺激，鼻腔中的回香，多层次
的味道慢慢绽放。

精酿啤酒原料选择-精酿啤酒技术-精酿啤酒由河南灵境信息技术有限公司提供。“精酿啤酒设备,精酿啤
酒技术培训,精酿啤酒招商加盟,博驰精酿,”就选河南灵境信息技术有限公司（www.pipijn.com），公司位
于：河南省郑州市金水区文化78号瀚海北金大厦B座21层，多年来，灵境坚持为客户提供好的服务，联系
人：张先生。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。灵境期待成为您的长期合作伙伴！
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