
石岩食堂承包、石岩饭堂承包-盛农膳食营养健康

产品名称 石岩食堂承包、石岩饭堂承包-
盛农膳食营养健康

公司名称 广东盛农膳食管理有限公司

价格 12.00/天

规格参数 公司:盛农膳食
一菜一价:1-8元
自由餐:1.8-3.8（两）

公司地址 东莞市常平镇桥梓大道1号第一科技园第一栋

联系电话 0769-83550339 15766809035

产品详情

广东盛农膳食管理有限公司注册资金1180万人民币，创始于2003年，经过十多年的拼博进取，公司先后

在深圳，东莞，惠州，广州，厦门，泉州，苏州，上海等地建立分公司，服务领域涵盖珠三角，长三角

，闽浙沪等，服务大中小型工厂及学校食堂，致力于打造从种子到筷子安心的健康食品全产业链、东莞

蔬菜配送、营养配餐、东莞食材配送、供应链管理等三大业务领域，为团体单位、、政府机关单位、教

育系统、高铁、航空、医疗系统、酒店餐饮、白领、家庭、社区、商超等提供安全、健康、便捷食品的

一切需求服务，赢得了广大客户的信任支持。

欢迎来电咨询索取公司详细资料,欢迎来我公司实地考察参观一、现场操作1.报餐固定套餐（提供9~10菜

选3～4菜）（根据人数设定）2.刷卡（一菜一价1~8元/碟）3.自选秤重（1.8～2.6元/两）二、送餐服务（

现场分餐、打包好送）食堂承包方式1、贵公司提供现有的厨房、厨具（没有厨具的话，我方可以先投资

提供，按合同年限折旧）、水电，燃料面议，其它费用由我方承担2、我方派专业厨房工作人员到贵公司

直接服务，接受贵公司监督。3、我方拥有多样化的一周菜谱和多种伙食标准供贵公司选择。4、我方先

垫付贵公司员工的伙食费,定期同贵公司结算。



 广东盛农膳食管理有限公司，是一家专业从事工厂、学校和企事业单位食堂承包业务的公司，对食堂
管理有着丰富的经验，公司实行连锁经营、统一管理模式，拥有自己的食材配送基地，可以根据客户需
要，量身定制科学的就餐模式，为客户有效节约成本，减小浪费、提高效益，具备系统的人员培训和教
育管理体系，对服务质量、食品安全、就餐环境均有严格把关，为客户集中精力走专业化发展道路提供
坚强的后勤保障支撑，得到了各客户的一致好评。

饭堂承包如何提高菜品质量？

1、管理：

管理者要提高自身高度，增强责任心，通过高标准，严要求来提高菜品质量，只要有责任感，有责任心
，都是管理者。

每一个环节的每一位员工都要有高度的责任感不论是开单申购定标准，还是验货选料——初加工——细
加工——配制——烹制——出品——把关——反馈——研究，都是加强责任心，只有全员的责任感强了
，制作的菜肴才能成功。

2、培训：

从理论加深对菜品的认识和了解，提高全员的整体水平，同时不断考试以考促学，以学促进，提高厨房
菜品精细化。

为什么要培训，不是厨房没能力，没水平，而是标准不统一，不知道哪种菜是好菜。

什么是好菜？适合叫好菜，适合客人的、适合整个食堂的定位标准，这就是好菜。

所以，只有通过培训来要求厨师，让他们将培训的内容理解了掌握了，并熟练的运用了，那才能体现出
菜品的精致，才能提高菜品质量。

3、试菜：

查找存在的问题，定下标准，统一要求，试一个要求一个成功一个，量化一个标准一个。

目的解决大多数人的惰性来提高促进菜品质量细化，发现的问题管理人员跟踪到底，再次出现直接落实
罚款，比如质检部就可以设分“菜品整改登记本”，每日至少5次检查整改效果。

4、餐中检查：

发现的问题及时记录、整改、对比。餐中检查出现问题判断反映迅速、果断、坚决，“宁可错判一个，
不可放过一道菜”。

当检查者将你的菜品退回时，作为厨师应有一种感激的心情，若不然此菜上桌后将造成多个的损失，所
以态度非常关键，态度决定你的行为、情绪。

5、巡台：

从口味的变化来查找质量问题，查客人未反映的质量问题，找本身潜在的菜品质量。

有可能会因为客人对我们店的菜品口味要求已经习惯，不能提出建议性的意见了，只有通过我们自身的
努力来提高菜品质量，“真正做到无事当有事，小事当大事，大事当事故。”



从口味较开始的感觉到客人的感觉，认真体会。

6、研究客人反映好的菜品：

（1）研究菜品：为什么反映好。

（2）研究厨师为什么他的菜做的好。

（3）研究客人喜欢吃什么样的菜。

总之，用心做菜，加强责任心，通过培训、考核、学习标准，再培训、考核、落实工艺的反复过程来提
高菜品的精细化。

为了提高菜品的稳定性，后厨需要提高菜品标准，要提高到“工艺品”的高度，以此要求每位厨师。
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