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精酿啤酒设备酿制啤酒对于原料和菌的要求

一、原料的选择。啤酒口味的醇厚和啤酒中总氮含量有重要关系，总氮含量高的啤酒醇厚，总氮偏低，
优质的精酿啤酒原料，口感易淡泊。啤酒中总氮的高低取决于麦芽质量、工艺措施以及酵母对氮的同化
率。其中麦芽起着主要作用。溶解过度，高、中分子蛋白质偏低的麦芽，生产低度啤酒口感偏淡，反之
，溶解度低，中、高分子蛋白质含量高的麦芽生产的啤酒醇厚性较好，但啤酒的非生物稳定性差，进口
精酿啤酒原料批发厂家，因而选择库值在40%左右，蛋白质含量在10%~12%的麦芽。

??大米的新陈度对啤酒老化味的形成有重要影响，新鲜大米酿造的啤酒风味保质期长，因此选择新鲜米
酿制低度啤酒。

??酒花：使用新鲜颗粒酒花，并使用部分香型花，以提高啤酒的酒花香气。

??二、菌的选择。为使低度啤酒有良好的风味，应选择jiang糖快，发酵度在65%~68%、双乙酰峰值低、
还原快并且低于4代的酵母用于生产低度酒。

??由于低度啤酒为酵母提供的营养成份往往不足，极易出现酵母退化现象，随着酵母代数增长，明显出
现增殖不良、凝聚性差、回收量少、发酵度低、酵母自溶等现象，因而*在8°P及11°P酒中穿插使用，
并及时做好酵母扩培，能始终使用新鲜强壮的酵母。发酵结束降温后，及时排放不用的酵母。

?

精酿啤酒与工业啤酒的区别还是蛮大的。原材料不同发酵工艺不同发展历史不同风格和营养价值不同保
存时间不同喝法不同精酿啤酒：只使用麦芽、啤酒花、酵母和水进行酿造，不添加任何人工添加剂。与
工业啤酒相比，麦芽含量更多，啤酒花添加更多，精酿啤酒，所酿造出来的麦芽汁浓度更高。通常，精
酿啤酒酿造时不需要太多考虑成本，多数会选择上等的原料酿造而成。工业啤酒：同样使用麦芽、啤酒



花、酵母和水酿造而成，批售精酿啤酒原料，但为了追求成本，更多用大米、玉米和淀粉等原料取代麦
芽。这样酿出的啤酒麦芽汁浓度非常低，口感偏淡。

      啤啤精酿啤酒不同于大批生产的工业啤酒，是以繁琐的工艺和几倍于普通啤酒的酿造周期经过
无数次调制而成。

博驰精酿啤酒采用精选麦芽、上等啤酒花、优质酵母配合酿造水酿造而成，只有并仅有这四种原材料，
无任何添加剂，没有勾兑现象。

目前精酿啤酒在国外市场占有率在90%以上，而在中国仅有1%不到，啤啤精酿啤酒目前已遍布中国河北
、河南、四川、云南、陕西、新疆等十多个省份，现正在占据全国市场。

精酿啤酒-优质的精酿啤酒原料-精酿啤酒原料(诚信商家)由河南灵境信息技术有限公司提供。河南灵境信
息技术有限公司（www.pipijn.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信
任。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们
今后的合作愉快！
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