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产品名称 天河区厨房设备工程 工厂厨房设备工程
广州创利

公司名称 广州创利厨具有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市天河区车陂路48号3栋226-12房

联系电话 13265370142 13265370142

产品详情

创利厨具——厨房设备工程

商用厨房设备的安装：1、商用厨房设备的安装顺序。其规范的装置顺序为:墙、地面基层处置→装置产
品检验→装置吊柜→装置底柜→接通调试给、排水→装置配套电器→测试调整→清理。2、厨具的安装应
在厨房的装修及卫生工作全部就绪后进行。3、厨具的安装要求专业人员进行测量、设计、确保制作的尺
寸正确。厨具及吊柜（厨具下有调整脚）水平。燃具和台面接缝处用硅胶作防水处理，以防积水渗漏。

创利厨具——厨房设备工程

1、安全问题：员工在安装厨房设备过程中，首先从装卸车开始，厨房设备本身很笨重，所以装卸车过程
中就存在着安全隐患；安装过程中注意用电安全，新工地不知道如何用电，一定要请教现在正在装修的
工作人员；安装人员本身的安全非常重要，安装过程中高空作业一定要注意踩实抓稳。2、保持厨房设备
的完整性：厨房设备本身很笨重，在安装过程中难免磕磕碰碰，但应该保持其完整的美观外表，搬运过
程中只要稍加注意即可避免此类问题。焊接过程中一定得注意设备与设备之间连接的美观性，厨房是否
美观适应就是看设备与设备之间的连接。 

创利厨具——厨房设备工程

多元化的餐饮文化使的厨房设备需告别传统产品模式，向多元化、个性化、智能化方向发展。需了解市
场需求，按需求生产，并在新品设计中加入多元化的文化元素，不锈钢厨房设备工程施工，将厨具与厨
房真正的融合在一起。通过功能、形式以及风格的创新，让厨师们在烹饪的同时，工厂厨房设备工程，
也能享受烹饪。公司本着对客户长期负责的原则，为所有客户建立了完整详细的服务档案。形成了完善



科学的售后服务，赢得了广大客户赖，进行跟踪，终身维修，随叫随到，强有力的售后服务让您高枕无
忧。

创利厨具——厨房设备工程

1、煤气管道设计装修时，不得移动煤气管道或将煤气管道密封于墙体内。2、材料选择地面宜选用防滑
、防水、易于清洗的瓷砖等材料；墙面宜用防火、抗热、防潮的材料。3、厨房色彩通常采用中性色调，
中央照明宜采用吸顶灯；灶台、工作台的局部照明，可用嵌入式日光灯。4、实用与方便厨房的设计必须
符合人体工程学的原理，方便使用，的减轻操作者的劳动强度，以提高工作效率。5、合理布局灶（炉）
具、抽油烟机、热水器、水池、壁柜、冰箱等设备的布置，要有利于其使用、清洁、维修及安全。 

创利厨具——厨房设备工程

美观的原则 商用厨房设备不仅要求造型、色彩赏心悦目，而且要有持久性，因此要求有较易的防污染、
好清洁的性能。节能环保的原则 商用厨房设备的燃料原多用煤，大型厨房设备工程，现普通是采用燃油
，酒楼厨房设备工程，燃汽，更环保。此外，天河区厨房设备工程，厨房设备本身的产品，比如专业酒
店厨房设备厂家生产的节能灶，多数能达到节能30%-60%以上。现代化商用厨房设备，商用厨房设备设
计原则，商用厨房设备设计安装，上海商用厨房设备设计安装。

创利厨具——厨房设备工程

其次，安装商用厨房设备时需要按照其规范的装置顺序进行安装。当然，还有按照平面设计图的安排，
预留充足的水位电位，特别是电线的线径要满足相应的设备要求，还有为排烟管道预留的洞口大小要求
。再接着装置厨房内的配套电器以及进行测试调整和清理作业，从而保证各关键厨房设备能够正常使用
，保障后续餐食制作方便、安全。

天河区厨房设备工程-工厂厨房设备工程-广州创利(推荐商家)由广州创利厨具有限公司提供。行路致远，
砥砺前行。广州创利厨具有限公司（www.chuangli.cn）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴
，更矢志成为其它具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

