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膳学派牛肉汤，选取的是上等牛肉、牛骨，以保证汤的美味！煮汤前，须将买来的牛骨头放进清水中泡
上一天一夜，且要不断更换泡骨头的水，直到泡骨头的水完全清澈见底，方可将骨头下锅煮之，如此煮
出来的汤，洁白如奶。煮骨头时，锅中不能放任何佐料，否则，就破坏了汤的灵性。 

膳学派牛肉汤是经过张家几代人、几十年的发展与传承，膳学派张朝歌校长在结合洛阳人饮食习惯的基
础上，加入多种中草药，形成了自己独特的口味和风格，熬出的汤鲜香、味美、口感极佳。我们把牛肉
汤的熬汤方式及对熬汤所用食材的用心挑选以及对熬汤程序的严格要求，才把牛肉汤的醇厚与肉的鲜嫩
充分结合起来。      

我们尽心为您提供较核心的技术，让您学的满意，当老板。牛肉汤是一道汉族传统的美食，主料有牛大
骨、牛肉。给人的感觉是汤浓醇鲜，香辣适口，原料丰富，味道醇厚，令人回味无穷，淮南牛肉汤具有
春爽口、夏清热、秋去火、冬暖胃的独到之处，四季皆宜。 淮南牛肉汤的特点是：辛辣可口、清香爽口
、不黑汤、不酸汤、不上火，加上中药的独特风味，让人喝后回味无穷。用牛骨头熬汤，还用自制的牛
油，将炸制好淮椒（红干椒）做成红油。牛肉汤以汤为主，汤不醇则无味，配上当地特产，山芋粉丝、
绿豆饼、豆腐皮或者千张等为辅料。再冷的天，只要看到那一锅汤，顿时觉得暖和很多，喝上一碗通体
舒畅，那感觉真叫销魂，再来俩烧饼，满足。淮南牛肉汤可以当做早餐，也可以当做主食，适合很多人
的口味，爱吃的人多，市场前景也就比较大，做淮南牛肉汤其实并不难，只要知道核心的配方就可以，
学习也很简单。

我们培训正宗淮南牛肉汤核心配方技术，只有学会牛肉汤核心技术配方，你才算真正学会淮南牛肉汤。
我校提供原料和设备的购买商城的，学员可以在我们这里购买；还有一个渠道，我们会提供多家的购买
市场，让您可以货比三家的选购。想做好一锅汤，其实从选材的时候就已经开始了一锅汤的制作，牛肉
、牛骨、牛油、辣椒、粉丝、千张、秘方中的香料等的选用，环环相扣，每一个作料出了错误，较后都
会影响汤的品相和口味，这就是为什么我说它难。除了选用作料，还有就是制作方法。学好技术，来膳
学派美食培训，老师手把手教学，会了为止，不限制学会时间。按照淮南牛肉汤的配方，老师手把手教



学，学员亲自动手操作，一直要到学员能完全独自操作淮南牛肉汤的这些调料制作的方法与要点为止。

我们是常年开课教学，膳学派拥有多年的餐饮培训,确保所教技术正宗,口味独特,选择我们,郑重承诺:学习
技术,没有学习期限,随到随学膳学派吃培训教学时间：由于我们的学员的餐饮经验不一样，掌握烹饪的程
度不一样，膳学派向所有有学员承诺，我们的教学时间不限制，直到您学会为止，一般学会的时间为3~5
天。膳学派承诺，所有学员，可前来试吃，味道满意再报名，不收取额外费用!膳学派有专业的老师手把
手教学，学员亲自操作练习管你是学习开店的小吃项目，还是学习流动小吃项目，我们全部都是包教包
会学员学到满意为止。

牛肉爱上汤店经济实惠才是经营发展的根本，较重要的进行合理的日常经营方案的制定，并且在经营的
过程中去创新。合作牛肉爱上汤，总部在多年的餐饮管理岗位上积累了十分丰富和成功的实践管理经验
，即刻合作即刻赚取无尽财富的到来。
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