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产品名称 精酿啤酒技术 精酿啤酒设备制作厂家 精酿啤酒

公司名称 河南灵境信息技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市金水区文化78号瀚海北金大厦B座2
1层

联系电话  13298115999

产品详情

啤酒招商，一站式服务！精酿啤酒

饮用精酿啤酒时，需要注意什么？

A：首先是倒在杯中喝，精酿啤酒，因为这样才能产生品尝啤酒重要的泡沫。其次是温度不能太低，精
酿啤酒设备制作厂家，一般在4℃以上饮用，才能尝到啤酒的真正香味，味道愈重愈苦的啤酒，饮用温度
就要愈高。

Q：如何细味精酿啤酒？

A：先看啤酒颜色是否纯正透光，啤酒泡沫够不够绵密；接下来就要闻，香气愈浓愈复杂就愈好；然后
喝一小口，感受麦香及质感厚薄，好的手工啤酒有丰厚麦香，入口滑溜不涩，精酿啤酒设备灌装，放暖
后也不会有杂味；喝完后的回甘也很重要，愈悠长愈出色。

P啤、苏摩精酿啤酒为河南灵境信息技术有限公司旗下两大品牌，公司成立于2016年，注册资本800万元
，员工40余人，机械精酿啤酒设备型号，公司致力于将精酿啤酒这种口感醇厚、口味多样、健康绿色的
啤酒推广为能让大众接受和消费的国民饮料，为精酿啤酒爱好者提供设备、原料、技术培训、营销、策
划、资源整合等一站式服务。火热招商中！

博驰精酿啤酒以为身边人酿造好啤酒为使命，完全执行德国1516纯净法，坚持使用水、麦芽、啤酒花酿
造啤酒，坚决杜绝使用大米、玉米、淀粉为原材料。为了更好的满足广大消费者的需求，啤啤精酿啤酒



打造全新互联网+销售模式，做中国款互联网精酿啤酒。上线线下运营模式相结合，多种资源对接，酿
造技术培训，手把手教您酿造。

博驰精酿啤酒，打造纯手工酿造典范，欢迎电话咨询加盟。

精酿啤酒的营养价值到底有多高？也许你经常喝啤酒，但是你却不一定知道精酿啤酒，因为精酿啤酒不
同于人们常见的传统工业啤酒，他是由美国最先提出一种用创新原料酿造的产量比较少的一种啤酒种类
，其一般都具有极高的营养价值，适量饮用对身体好处多多。

一、富含多种大量的氨基酸

氨基酸是人体中不可缺少的营养物质。据研究，精酿啤酒中约含有17种氨基酸。在这17种氨基酸中，有8
种是人体不能合成却又不可缺少的，即为“必需氨基酸”，且含量颇高。而必需氨基酸不仅能给人体提
供用于合成蛋白质的重要原料，而且能促进生长，调节新陈代谢、维持生命等；反之，倘若缺乏必需氨
基酸，其后果将十分严重，即会出现缺乏活力、无精打采。

二、含有人体所需的维生素

精酿啤酒中含有丰富的B族维生素，同时还有维生素A、维生素D、维生素E等等。据资料显示，一升精酿
啤酒可满足人体每日所需维生素B6的30%，维生素B2的20%和其他维生素的65%，其中维生素B2与维生素
B5都被称为“人体美容素”。值得一提的是，每10毫升精酿啤酒中所含的维生素B2是同等量苹果的10倍
！

精酿啤酒技术(图)-精酿啤酒设备制作厂家-精酿啤酒由河南灵境信息技术有限公司提供。行路致远，砥砺
前行。河南灵境信息技术有限公司（www.pipijn.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，
更矢志成为技术合作具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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