
夹层锅 旭力机械 可倾式蒸汽夹层锅

产品名称 夹层锅 旭力机械 可倾式蒸汽夹层锅

公司名称 诸城市旭力机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市高新区

联系电话 13854470780 13854470780

产品详情

电热夹层锅的使用性能如何，电热夹层锅优势又主要体现在哪些方面呢？这就是今天我们要来为大家介
绍一下吧。

1、电热夹层锅的容积：50L、100L、200L、300L、400L、500L、600L。

2、可倾式夹层锅体最da可倾转90°，倾转方式为手动式翻转。

搅拌夹层锅采用一次冲压成型的半球形不锈钢锅体，本产品以液化气（天然qi）为热源，具有受热面积
大，热效率高，物料升温快，加热均匀及加热温度易于控制等优点。行星搅拌夹层锅凡接触食品部分皆
为0Cr18Ni9不锈钢制造并进行抛光处理，符合《中华人民共和国食品卫生法》的要求，具有造型美观、
设计合理、结构紧凑、安装方便、操作简单、便于维修。

夹层锅搅拌方式： 搅拌系统采用自转公转相结合的方式，其传动比为不整数传动比，保证锅内无任何搅
拌盲点。使用先进的传动与密封结构，使传动部分与锅内洁净、卫生。该系列设备自动/液压型是利用液
压推力使搅拌臂翻转，免拆装搅拌器，再利用液压推力倾翻锅体，易于进出原料节省人力，采用无级变
频调速器能将高粘度产物混合均匀加热提高热量，具有易于操作，可倾式蒸汽夹层锅，工作效率高，耗
能低，固定立式夹层锅，使用寿命长，结构紧凑，维修方便等特点，是性能优良的搅拌机。

立式夹层锅是夹层锅的重要类型，应用广泛，操作简单方便，深受广大消费的喜爱。下面我们来看一下



立式夹层锅的工作原理及分类：

工作原理是使用反压力杀菌，就是用压缩空气通入锅内增加压力，防止罐头凸罐和跳盖，其操作情况分
述如下：由于压缩空气是不良导热体，况蒸汽本身又具有一定的压力。因此，在杀菌时升温过程中，不
放进压缩空气，可倾燃气夹层锅，而只在达到杀菌温度后处于保温时，才开放压缩空气入锅内，夹层锅
，使

立式夹层锅又名立式蒸汽锅、立式蒸煮锅、立式夹层蒸汽锅，通常由锅体和支撑脚组成。通常适用于液
体物料，因物料加工完后直接通过底部出料即可，便捷。

夹层锅-旭力机械-可倾式蒸汽夹层锅由诸城市旭力机械有限公司提供。诸城市旭力机械有限公司（zcxljixi
e.com）是从事“杀菌锅，夹层锅，蒸煮锅”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提
供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：庄焕明。
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