
南昌皮蛋批发 松花皮蛋批发价格 凯旋蛋品

产品名称 南昌皮蛋批发 松花皮蛋批发价格 凯旋蛋品

公司名称 南昌县凯旋蛋品加工厂

价格 面议

规格参数

公司地址 江西省南昌市南昌县莲塘镇街上村

联系电话  13755617840

产品详情

松花鹌鹑蛋的做法

材料

1、纯碱：主要起凝固结晶作用。

2、硫酸锌：作用是调匀其他配料和加速配料的渗入，使蛋白、蛋黄凝固、离壳，成品富含锌。

3、调味佐料：八角、桂皮、陈皮、花椒、。

4、灰：是燃烧桑柴后的灰烬，含植物碱，可调匀其他配料，松花皮蛋批发价格，并使蛋白表面呈松枝花
纹。

5、茶末：尽量多用红茶末，少用绿茶末。

6、开水：凉水必须煮沸。

凉拌皮蛋豆腐    

用料：

皮蛋2个 / 嫰豆腐一盒 / 大蒜3瓣

生抽 / 老抽 / 醋 / 糖 / 麻油 / 料酒

做法：



1.嫰豆腐用凉开水洗净；用豆腐刀切出花边。

2.皮蛋切成小块；大蒜剥皮切碎

3.在盘中摆好豆腐、皮蛋、将大蒜末放在豆腐表面

4.在碗中倒适量的生抽、老抽、醋、小麻油、加入细砂糖，搅拌至糖融化，做成调味汁

5.将调味汁淋到皮蛋豆腐上，南昌皮蛋批发，吃时拌匀  

松花蛋上的松花怎么来的

我们在腌制松花蛋时，都是选择的好的鲜鸭蛋，在滚上一层干粉进行密封，一般20天左右就可以了，而
松花蛋上的松花是经过化学反应雕成的，松花蛋批发厂家告诉大家松花蛋的主要成分是氨基酸，松花蛋
是有一个碱性的氨基和酸性的羧基，所以它可以与酸性物质作用，也能与碱性物质作用，很多人在腌制
松花蛋时，会加入碱性的物质，那么碱性物质就会穿过蛋壳上的细孔，皮蛋批发多少钱，与氨基酸化合
，哪里有松花皮蛋批发，生成氨基酸盐，氨基酸盐也不溶于蛋白，所以就以结晶呈现，我们见到的松花
蛋上的松花就是结晶体。

南昌皮蛋批发-松花皮蛋批发价格-凯旋蛋品(诚信商家)由南昌县凯旋蛋品加工厂提供。南昌县凯旋蛋品加
工厂（www.jxkygc.com）位于江西省南昌市南昌县莲塘镇街上村。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目
前凯旋蛋品在蛋制品中享有良好的声誉。凯旋蛋品取得全网商盟认证，标志着我们的服务和管理水平达
到了一个新的高度。凯旋蛋品全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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