
厨房设备 太原厨房设备工程 新崛厨业

产品名称 厨房设备 太原厨房设备工程 新崛厨业

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，太原厨房设备工程，是一家集科研、设计、制、安装、销售
于一体的厨房设备生产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公
司以高质量的产品、良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支
持及推崇。

厨房总体布局设计是厨房设计的关键。总体布局设计决定厨房的实用性、工作效率、空间利用效率，也
决定相关辅助设施的设计及实际应用效果。厨房工作漉程是厨房规划设计必须始终遵循的准则，必须明
确各娄厨房的工作流程，山西厨房设备厂家，这是开展规划设计的前提。

要重点了解厨房设计施工的流程，掌握厨房设计施工的流程节点时机与应完成的工作内容。只有在有效
的工作节点完成相应的工作，才能提高效率，降低成本。厨房是一个特殊的技术环境，有着与其他设计
不同的设计特点。要了解厨房设计与各专业系统设计的相互关系，根据系统工程原则实施配套设计。

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。

商用类型厨房设备装备布局应契合产品加工工艺，厨房设备，使、物流、气流、抛弃物流顺利；通道的
布局规划要流通，要便利操作人员的进入和车的通行包含冷链工艺的流程:原物料或净料检验、储存、初/
精加工、菜肴烹饪制造、冷却、分装、低温储存、门店出售及热链工艺的流程:原物料或净料检验、储存



、初/精加工、菜肴烹饪制造、分装、保温、装车及物流配送、现场服务；

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。

1、酒店厨房设备需要契合国家和当地的卫生、消防和环保要求。设置必要的设备：灭蝇灯、消毒柜、救
活设备等，还有排污顺利、油烟净化合格，设备节能环保等。

2、规划厨房的生产工艺和作业流程合理、顺利、不回流。从选材到很后的出餐、残渣、次序都是必定的
，不会紊乱。洁净区和污染区不能有穿插，山西厨房设备生产厂家，生食和熟食、冷食和热食也不能混
放。

3、设备规划契合运用要求，能够共用，不能使作业穿插。设备应按规划图纸放置时的方位放置，整个摆
放规整，运用方便，距离适宜。

厨房设备-太原厨房设备工程-新崛厨业(推荐商家)由太原市新崛厨业有限公司提供。太原市新崛厨业有限
公司（sxxjcy.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供好的产品和
服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。新崛厨业——您可信赖的朋
友，公司地址：太原市万柏林区西山煤电机修造园区9号，联系人：李经理。同时本公司（www.tygzt.com
）还是从事山西工作台，太原暖碟台，山西挂墙吊柜的厂家，欢迎来电咨询。
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