
全自动食品巴氏杀菌设备中药材杀菌凉皮米粉面条灭菌机鑫洋厂家供
应

产品名称 全自动食品巴氏杀菌设备中药材杀菌凉皮米粉面
条灭菌机鑫洋厂家供应

公司名称 诸城市鑫洋机械有限公司

价格 35000.00/台

规格参数 品牌:鑫洋机械
型号:鑫洋65
产地:山东潍坊诸城鑫洋机械有限

公司地址 诸城市龙源街

联系电话 05366125367 18053640670

产品详情

巴氏杀菌流水线是我们公司吸收国外技术，结合国内食品饮料制药等行业的生产工艺需要研制成功的集
灭菌，冷却，风干于一体的新型产品。该系列杀菌，冷却机采用优质不锈钢制作，先进的控制仪表，有
造型美观，操作及维护方便等特点，与目前土法（杀菌池）相比劳动强度低，人力少，自控化程度高，
温度可在98度内自动调控，上下层水温差较小，产品质量容易控制，该机运行平稳，不锈钢网带强度高
，伸缩性小，不易变形，易保养，彻底解决了灭菌过程中因为自动化程度低而造成的不彻底，不均匀，
大大提高了灭菌的效率

（果蔬漂烫杀青）巴氏杀菌机特点：

本机以热水为介质，整体采用不锈钢制作，无极变频调速、噪音低、运行平稳，可根据产品的要求对温
度和时间进行任意调整。该机结构紧凑、操作方便、故障率低，加热方式采用锅炉蒸汽、锅炉热水加热
，特别适合连续蒸煮作业。设备采用手自控温系统，水质升温快、受热均匀、温差小、温度可调，水浴
式巴氏杀菌功能可有效的将物料均衡的混合在介质水中，提供了对物品的（果蔬漂烫杀青）巴氏杀菌，
更有效地对产品进行护色处理，双层网带式设计可将物料全部压制在水中，避免物料因浮力造成的漂烫
不彻底。设备带有机械提升臂可以把整个槽体提升起来便于网带底部和设备的清洗。上盖处带有水密封
装置，可以避免蒸汽在间隙间泄露。可调速式输送系统可有效的控制产品的（果蔬漂烫杀青）巴氏杀菌
时间，合格的完成产品的连续（果蔬漂烫杀青）巴氏杀菌工艺。
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