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集体用餐配送需要注意哪些问题

现在很多企业都是不提供员工的工作餐的，一些有自己员工食堂的企业也早已经将员工的餐饮交给了食
堂承包公司。为了公司荃面的发展，企业没有多余的时间和精力来管理员工的饮食，所以，食堂承包是
一种很好的解决员工用餐的形式。除了选择食堂承包，员工工作餐也可以通过集体用餐配送的形式来解
决。而且近些年来随着私人企业对员工的福利待遇普遍提高，一些公司会直接给员工提供工作餐，集体
用餐配送公司，当然由于现有很多的企业没有属于自己的厨房，所以一般员工的工作餐都是选择第三方
快餐配送。下面我们就说说集体用餐配送过程中需要注意的事项。

首先，选择集体用餐配送，就要从员工的健康和利益出发，单位集体用餐配送，这是集体用餐配送发展
下去的前提条件。集体用餐配送速度要适宜，提供工作餐的单位要根据公司员工的具体作息时间来进行
餐点的制作工作，员工能否在休息时间吃到可口的饭菜，这是第1要素，如果做不到快餐再好吃也没用。
可以根据自己公司的休息时间，要求配送公司提前20分钟将快餐送到公司。

其次，集体用餐配送中提供的各种食品的安全很重要。由于集体用餐配送在我国的发展已经不是什么新
鲜的案例了，所以有的集体用餐配送中会出现卫生问题，一旦卫生条件不达标，影响的将不是一个两个
人的健康。所以，工作餐配送中的卫生问题是第二要素，如果快餐不卫生，员工吃了之后肯定会有各种
不良反应。这样一来，福利政策反而成了对员工的惩罚。

集体用餐配送要注意食品温度，快餐的温度也是衡量的标准之一，所以需要快餐配送企业能够及时将盒
饭送到同时做好保温措施。我想应该没人喜欢吃冷掉的快餐吧，不仅不卫生，而且还影响口感。蕞后，
集体用餐配送要注意食谱搭配是否合理。根据中国人的餐饮习惯，建议荤素搭配，每日更换不一样的食
材。

众所周知，一个企业膳食的好坏，直接影响到员工工作的积极性及企业的生产效益。如果要让全体员工
全身心地投入到生产经营工作中，就要为他们营造一个如家的感受和企业的温暖，为他们提供一个科学
的膳食计划。现如今，很多企业和团餐配送服务有着密切的联系，团餐配送能够深度的解决员工用餐的



问题，在这个时间如金钱的社会当中，高校率、高品质的团餐配送为大家带来了不仅仅是健康。随着社
会的快速发展，集团化餐饮配送企业建立了自己的中央厨房，为各领域的企业客户服务。他们拥有一支
专业的餐饮服务团队，配备专职营养师、食品开发商和高及厨师，根据不同的客户群体生产和分发团餐
。努力为每个企业或团体提供专业和量身定制的餐饮服务。他们服务的客户只需提供餐饮空间、集体用
餐配送，为您提供现场餐、订单食品配送、人员服务等现场组餐生产一站式服务。

复工营业集体用餐配送单位怎样做才符合要求？

1、从业人员管理情况

重点督查餐饮单位从业人员是否持有效的“健康证明”上岗；复工营业前，是否对从业人员集中进行一
次岗前防疫知识培训；所有从业人员是否每天测量体温，发现有发热（37.3摄氏度以上）、咳嗽等或者
有碍食品安全病症的，立即调离工作岗位并督促其就医；上岗前是否用洗手消毒并佩戴防护口罩上岗，
上岗后是否佩戴一次性手套，工作服是否做到每日更换并按照规范要求使用流通蒸汽或煮沸消毒；员工
上岗体征、加工经营场所是否按照规定要求消毒公示。

2、食品安全管理情况

餐饮单位复工营业前，是否开展前期所采购食品原料的自查工作；是否落实“严禁食品加工场所饲养畜
禽和宠物，工厂集体用餐配送，严禁宰杀、采购、加工野笙动物”规定；是否每天对加工经营场所进行
荃面清洗，保持加工经营场所清洁卫生和空气流通，定期对空气过滤装置进行清洁消毒；专间和专用操
作区是否使用紫外线灯消毒。

3、车辆运输配送管理情况

膳食运输是否符合冷链或热链要求，芜湖集体用餐配送，做好记录；是否执行“不见面、非接触”的方
式，将膳食配送至双方约定地点，由用餐单位自行取餐；盒装膳食是否设有符合卫生要求的暂存场所，
负责分发人员应当取得有效健康证明，合理安排发放；桶装膳食分餐是否符合相关有关要求。

集体用餐配送公司-芜湖集体用餐配送-芜湖虎盛餐饮由芜湖市虎盛餐饮管理有限公司提供。芜湖市虎盛
餐饮管理有限公司（www.whhscygl.cn）为客户提供“食堂承包,集体用餐配送”等业务，公司拥有“食堂
承包,集体用餐配送”等品牌。专注于宾馆、餐饮等行业，在安徽 芜湖
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：陈经理。
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