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公司地址 东莞市桥头镇莲城社区工商三街67号
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产品详情

学校承包饭堂 食堂承包商 职工食堂承包 

怎样才能做好东莞食堂承包工作

随着人们生活水平的不断提高，每个人对日常用餐的要求也越来越高。这就要求每家进行食堂承包的公
司都必须完善其员工的就餐需求。那么，该如何进行食堂承包工作？下面让东莞食堂承包公司来为您解
答一下：

１、卫生许可证应悬挂在明显的地方。完成体检和培训后，员工必须持有有效的健康证明，然后才能被
雇用。

２、东莞食堂承包公司每个食堂应设立一个食品卫生领导小组，食品卫生应有专人管理和负责。

３、员工上班时应穿着整洁的工作服，保持个人卫生。

４、在东莞食堂承包公司就业的人员应该每年进行一次体检，患有的人不得参加食品接触工作。

东莞食堂承包哪家好

５、食用用具应每天使用后清洗，并保持清洁。食物（用途）具有“一刮，两洗，三清洗，四消毒，五
清洗”的功能。

６、做好食堂内外的环境卫生工作，使每一餐都得到每天的清洁和清洁。为了做好手术室的卫生工作，
冷盘餐饮用的工具必须专用且有明显的标记。

７、生，熟食品，成品和半成品的加工和贮存应有明显的标记，分类和贮存，企业食堂托管，不得混在
一起。



请勿购买，加工或出售，有毒，有害并具有保质期的食物。

８、保持仓库整洁。东莞食堂承包的食物应分类和标记，并远离墙壁。

９、及时处置垃圾，应将垃圾桶盖好并做标记，并做好“三防”工作。食堂管理人员每天必须进行一次
自我检查，管理团队每周进行一次检查，管理领导小组每月进行一次检查以发现问题并及时报告。

1０、被东莞食堂承包公司的食堂应采取防蝇，防鼠等措施，防止生物污染。

东莞食堂承包公司该如何选择？ 

东莞食堂承包公司是否因为维持生产需要利润，所以需要有一个结构良好、稳定和完整的规划，利润从
哪里来？是为了剥削工厂员工，还是为了赚取材料中间商批发价格之间的差价？这是挑选东莞食堂承包
时需要考虑的。因为集中采购和批发的大型物流中心是保证食品质量的关键。

东莞食堂承包公司哪家好 

东莞食堂承包公司是否有一个成功的食堂管理模式也是挑选时需要关注的问题。这是重点评价的内容。
因此，要求东莞食堂承包公司说明并提供管理模式，并现场检查隐藏管理的真实效果。在选择东莞食堂
承包公司时，必须实地考察东莞食堂承包公司的投资规模，认真评估食堂承包公司的经济实力，并走访
东莞食堂承包公司，检查其宣传材料是否与实际情况一致。

东莞食堂承包公司信息交流的方式和难度也会影响管理的程度。在管理活动中，如果上下级能够及时交
流意见，协调好左右关系，就有利于扩大管理范围。这就要求东莞食堂承包公司的管理人员具备良好的
食堂管理能力，能够调动每个人的工作积极性和团队精神。

东莞食堂承包公司的工作能力包括领导的工作能力和下级的工作能力，在选择时也需要考察。如果一个
有很强的工作能力，他的管理范围就比较大。如果下属有很强的工作能力和丰富的经验，学校食堂托管
哪家好，上级处理上下级关系所需的时间和次数就会减少，从而扩大管理范围。另一方面，如果分配的
任务达不到下属的水平，上级指导和监督下属活动的时间无疑会增加，管理范围必然会缩小。

东莞食堂承包公司的管理与其他企业相同。应该做好一级和二级管理。管理者必须要求基于工作经验的
合理规划和判断，并正确对待与管理范围和管理水平相关的问题。东莞食堂承包公司要有明确的目标和
任务，明确的职责分工和职权范围，员工食堂托管，具体的工作标准，如果上级能迅速控制各部门的活
动，通过检查的方式客观准确地确定其结果，管理范围可以适当扩大。相反，管理范围应该缩小。

东莞食堂承包被人们喜爱的原因 

作为为企业员工和学校学生提供饮食的餐饮方式，东莞食堂承包一直都是企业和学校的不二选择。俗话
说：“民以食为天”，如果员工或学生没有在饮食上补充到应该的营养，将会影响到员工的工作效益和
学生的学习效益。而企业饮食这么重要，为什么企业和学校都会选择东莞食堂承包来管理呢？下面就来
让我们一起去了解下：

东莞食堂承包哪家好 

东莞食堂承包公司成立菜品研发中心，拥有近20人的厨师团队不断开发创新，形成了3000多道泰鑫菜品
，并陆续引进传统8大菜系之外的16大地方特色家乡风味。东莞食堂承包公司采用标准化现代企业管理运
作，掌握食品安全和食堂安全的关键点与知识点，食堂承包产业的良好发展。



专业的东莞食堂承包公司拥有着自己的蔬菜种植基地，食堂托管，及水产家禽养殖场，而且在全国各地
大型农副产品基地都有自己的物流采购网点，品种齐全、价格实惠、货源稳定、安全可靠，包退包换、
准时快捷。不仅如此，东莞食堂承包公司还拥有多间标准化仓库，原料入库后实行计算机监控和管理；
不断完善仓储制度，根据不同食品原料的保温要求进行分类储存，让不同的食品在科学的温度环境中保
持如一的新鲜和美味。

东莞食堂承包公司能够减轻公司后勤办理压力，若是食堂没有承包，那么食堂内部的人员均为工厂自身
的人事编制，办理上有许多的不方便，而且还要发他们的薪水，这无疑会提高企业的成本。而如果交给
东莞食堂承包公司，东莞食堂承包公司会严格执行8S管理、HACCP和ISO质量管理体系，设计厨房管理
清洁设立岗位责任制，保证产品质量、卫生和安全。

东莞食堂承包公司以顾客的需求为本来考虑营养搭配，从而提供不同的供餐方案，优质的服务品质。这
可以保证人体均衡营养的需要。从而保证员工的工作状态一直保持饱满。而且经过多年的开拓和积累，
东莞食堂承包公司已拥有适合不同口味和不同用餐需要的厨师，完全能满足客户的饮食要求。菜式丰富
，才可以保证员工吃得满意。
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