
太原哪有卖厨房设备的 新崛厨业

产品名称 太原哪有卖厨房设备的 新崛厨业

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。

商用厨房设备保养小窍门。

1、烤箱每天清洗烤箱的表面，查全部线路是否疏通，持链条和开关的联接性，保证其作业功率。

2、炉灶每天清洗炉灶上的铁架及不锈钢盘，太原哪有卖厨房设备的，常常清洗自然气喷头。

3、扒炉每天清洗钢板，常常检修扒板的自然气喷头并坚持清洁，每15天调整自然气的喷头和焚烧设备。

4、油炸炉每天清洗油炉内壁及过虑网，每15天调整自然气的喷头和焚烧设备，检查排油管设备。

5、蒸柜每天清洗蒸柜内壁及隔板，每15天检查一次蒸汽管阀门及自然气与空气的混合设备。

6、冰柜每天坚持冰箱的内外部清洁，每7天除霜一次，常常检查电源及温度控制设备，坚持冰箱压缩机
的正常作业情况。

7、洗碗机每天坚持洗碗机内外部的清洁，30天进行一次内部的除水垢，常常检查清洁剂及催干剂的运用
情况，避免异物堵塞。

8、其它厨房设备每次运用后要进行清洁，常常进行维护，每月为齿轮和轴承上油，每3个月为电机检修
一次。

太原新崛厨业有限公司



酒店需要用到的有关高效节能的厨具设备种类包括以下部分。

三、工作台

     酒店应该用什么样的工作台是采购厨房设备比较难以抉择的问题，因为工作台我们可以看到有很
多不同材质原料做成，常见的有大理石、玻璃、原木等，对于酒店需求以卫生合格、厨房容易清理建议
采购的时候选择不锈钢工作台更为合适。

四、加工设备

     很多事情机械能做的尽量让机械化完成能提升厨师在厨房中的工作效率，如我们用到的和面机、
绞肉机等都是常见的厨房加工设备，可以通过采购这些产品给厨房工作带来即清洁有省事。

太原新崛厨业有限公司

      为了不断满足用户的需求，酒店的厨房是必不可少的设置场所，毕竟人们的食宿的精密相连，
对此随着一代一代的厨具产品的研发不断改进，给酒店行业带来的不仅仅的工作节奏，更能体现的是酒
店的服务水平，在很多条件下一个良好的厨房配置可以给整个酒店带来生意兴隆，给需求者提供专业高
水准的菜肴是酒店生意的来源之一。

     所谓"巧妇难为无米之炊"，对于想要提升酒店的质量带给客人的爽口佳肴，除了厨师的技术深厚
、食材的恰当，还不能缺少良好的厨具设备进行加工制作，所以说厨房设备是酒店的建设基础设施，那
对于一个新开酒店或升级改造的酒店需要进行采购哪些不锈钢厨具设备呢？

一、炉具设备

      炒炉是作为酒店厨房设备中最为基础之一，我们可以在酒店的菜单中看到很多小炒的菜谱，要
想做出佳肴小菜肯定不能缺少我们厨师常用的炉具，一般可以分为大小火炒炉，大炒炉主要是针对需要
旺火加工的菜系，而小炒类菜肴可以通过小炒炉进行加工。

二、蒸柜设备

      炒一蒸二是酒店菜系中的排行，常见的清蒸鱼、清蒸排骨、蒸海鲜都会使用上蒸柜，因为蒸菜
可以保持菜肴的原汁原味，一般蒸柜设备可以分为燃气与电磁两种。

太原哪有卖厨房设备的-新崛厨业(推荐商家)由太原市新崛厨业有限公司提供。太原市新崛厨业有限公司
（sxxjcy.com）实力雄厚，信誉可靠，在山西 太原 的其它等行业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精
的工作态度和不断的完善创新理念将引领新崛厨业和您携手步入辉煌，共创美好未来！同时本公司（ww
w.tyjhqc.com）还是从事山西商用厨房净化器厂家，太原风柜净化器多少钱，山西低空排放油烟净化器安
装的厂家，欢迎来电咨询。
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