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产品详情

食堂承包 饭堂承包 承包饭堂 

决定承包食堂前必须弄清楚三件事

温馨提示广大朋友：决定承包食堂之前必须弄清楚以下三件事。

：所承揽食堂公司是不是真的具有成型、安稳和品种齐全。 因为做任何出产都是需求赢利来保持的，然
而赢利从哪里来呢？是克扣工厂职工还是赚取物料中间商批发的差价呢？然而这些都是我公司需首要思
考的问题。

第二：承揽食堂公司是否具备成功的食堂办理模式，这也是进行要点评价的重要内容，所有需求承揽食
堂公司的解说及供给办理模式。

第三：很有必要对承揽食堂公司的投资规模进行实地考察，饮食管理公司，审慎评价承揽饭堂公司的经
济实力，看看所承揽的食堂对照其宣扬材料是不是真实相符。
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东莞食堂承包『食堂采购的安全如何实行』

东莞食堂承包食品安全问题尤其是在这酷热的夏季，是特别容易高发的季节，同样是各酒店，食堂，餐
馆等特别特别高度重视的层面，确保食堂食品卫生安全要从基础的小细节抓起，饮食管理，特别是购置
阶段，农副产品的根源是更加须要确保食品卫生安全的，那麼食堂承包公司怎样才能确保食堂购置安全
的？

东莞食堂承包严苛遵循《国家食品卫生法》的规定，杜绝购置带有毒、有害物质资质、被受环境污染或



病亡、和原因不明的禽、畜、兽、水产品小动物（包含没经兽医卫生检验检疫或不过关的肉类食品）等
以及豆类食品，很有可能对身体危害的食材原料进到厨房门。确保消费者的就餐食品卫生安全得到安全
保障。

东莞食堂承包为你介绍，根据调查统计供货方确保工作能力；提供样品管理给予试用；实地考察或供货
方进货渠道处检测；生产检测相关部门参加点评并提供点评建议；法律认可企业营业执照明或本身证明
等多种方式进行点评，遴选出符合标准供货方。另外进一步加强购置物品控制。对供货方企业产品要索
要检验检疫报告、合格证书（应该有出厂日期、放行检查员签章）、生产厂家信息、包裝质量、外观规
格、总数等；次之品管相关部门担负对购置物品的检测或检测；采购部门构建符合标准供货方档案。
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东莞食堂承包的管理方式有哪些

东莞食堂承包餐饮管理服务的新理念就是说利用市场经济体制的基本原则，而已不再是初期的计划时期
，消费者消費的可选择性小，消費的不理智造成初期的餐饮经营人是以“走一步算一步”。由于早期的
餐饮市场供不应求，而现如今餐饮市场已从卖方市场转到买方市场，及其消费者消費核心理念也日趋完
善。

一、东莞食堂承包市场运营的精准定位

1、本地的生活习惯饮食爱好：包含：菜式的原材料、配料是不是便购置。本地人对菜式的口感要求，制
做方法的接受度，价格接纳程度等。

2、就餐人员的就餐方式；本地消费者市场的消费观念是趋向一个什么样的状态，是公司聚餐为主或是公
款吃喝或是是家庭酒宴居多。

3、就餐工作人员的交通出行方法；此点至关重要，也决定了一个餐厅的所在位置的开店选址，是不是有
益于消费者方便就餐。

4、就餐环境的布局，大家对就餐环境的要求更多，特别是在是就餐环境的室内通风、就餐室内空间及日
常生活清洁卫生是不是有充足的具体措施。

二、东莞食堂承包经营场所的布局

1、餐厅厨房的机器设备配备与餐位的配比。

2、餐厅厨房特色菜与楼面服务项目的相互配合工作。

3、卫生防疫基础设施，机器设备的配备。

4、水、电、照明灯具的引入及操纵。

三、东莞食堂承包工作人员

1、每一名在职员工都是有自身的工作岗位名称、职务级别、相互配合工作人员、工作岗位工作职责、工
作产品质量标准。

2、详细描述各部门工作人员之间的隶属关系，并推行逐步报告，逐级负责制的工作方法。



3、制订严苛的培训方案，医院饮食管理，包含日常生活学习培训及计划学习培训。

4、明确规定每个工作岗位的薪资状况及相对应的奖励机制。

5、东莞食堂承包要合理树立外界消费者与内部消费者的基本概念。内部消费者就是说直接服务项目客人
的一线在职员工，做为管理层及二线部门是为内部消费者（一线在职员工）服务项目的人。为“内部消
费者”服务项目的工作搞好了，才可以搞好外界顾客服务的工作。
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