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产品详情

酒的好坏与液态酿酒设备的联系

酒的好坏与液态酿酒设备的联系

在白酒制造设备中，大量运用到不锈钢为原材料，当然，酒的好坏与酿酒设备是休戚相关的，我们选用
新的生产工艺，只需发酵和蒸馏两道工序，就可以轻松的出酒。只需会看称就会发酵，会点火就会蒸酒
。

使用液态酿酒设备酒蒸汽中的水份减少了，冷却成酒后，酒度就自然提高了。熟练掌握调酒技术后，通
过操控蒸汽温度的凹凸， 提高酒质。影响酒质的物质其沸点都高于100℃，依据上述原理，这些物质也
在锅盖内就冷却成液态，并通过回流系统流回蒸锅内。

这样酒的质量就大大进步了。酒质是酿酒者市场竞争的法宝，酒质好则销路畅，销价也可适当进步，经
济效益更好。因而，酿低度酒的用户为保证酒质，也应该运用液态酿酒设备，进步出酒率。因密封好，
结合高产酒曲及其酿酒技术，出酒率可进步20%-40%。

液态酿酒设备的作业与出酒率有多大联系

酿酒设备的作业与出酒率有多大联系

白酒是将粮食经过液态酿酒设备加工所酿制出来的液体，液态酿酒设备价格，在整个酿制进程中，许多
因素会影响出酒率。比方：酿酒所用的粮食，受其质量、干湿、丰满等程度不同，所出的酒液也会有所



不同。那么关于酿酒设备来说，因为不同厂家所选用的资料不同，再加上酿酒进程不一样，所以酿制出
来酒液的产值也会不同。通常来说，酿酒速度与液态酿酒设备的联系仍是比较密切的，这就需要在选择
酿酒设备的时候根据需求进行选择。

选择液态酿酒设备要注意以下内容：

1、冷却器要选冷却面大的，即冷却器与水的触摸面积大。

市场上一些液态酿酒设备的冷却器，液态酿酒设备图片，才出酒没多久，出来的酒现已很热了，不断的
换循环水还不能达到抱负的冷却效果，这肯定是不行的。

2、避免选择有压力的液态酿酒设备。

1)、有压锅炉需要每年年检，要有锅炉操作z，每年费用几千块左右；

2)、有压锅炉在使用进程中操作不妥存在安全隐患；

3)、有压锅炉在使用进程中压力太大，蒸酒温度太高，酒中的高佛点物质流于酒中，这样蒸出来的酒有
异杂味。

需要注意的是，判断液态酿酒设备是否有压力的方法有两点：1、通气导管直径大小；2、管口是否逐渐
变小。

3、选用液态蒸馏法，那必定要选择复底锅。如果投料逾越200斤粮食，主张要选择锅炉式蒸汽加热酿酒
设备。

4、关于酿酒设备和出酒的比例，出酒率主要靠发酵，液态酿酒设备，设备影响比例不大，但冷却性和密
封性好、产汽均匀不压气的设备能够在必定程度上提升出酒率，另外，好的液态酿酒设备能够进一步提
升酒的纯度和香味。

液态酿酒设备结构组成

液态酿酒设备由储浆室、集汽分汽室、料浆预热室，风冷室、集酒室、隔热层、蒸煮釜、螺旋状水夹层
加热器组成。制酒设备储料室上端设置加料口，室内设置集汽分汽室，该腔室下端设置立管，该立管经
过风冷室直通集酒室，集酒室下部设置隔热层，隔热层下边设置蒸煮釜，在蒸煮釜内设置圆盘式螺旋状
水夹层加热器，加热器下方设置加热锅。

液态酿酒设备图片-液态酿酒设备-曲阜久鼎厂家直销(查看)由?曲阜久鼎酿酒设备有限公司提供。?曲阜久
鼎酿酒设备有限公司（www.qfdjjx.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定
和信任。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿
我们今后的合作愉快！同时本公司（www.qfjdnj.com）还是从事酿酒设备，白钢罐，高粱对辊粉碎机的厂
家，欢迎来电咨询。
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