
膳食管理 泰鑫饭堂承包价格公道 员工膳食管理

产品名称 膳食管理 泰鑫饭堂承包价格公道 员工膳食管理

公司名称 东莞市泰鑫膳食管理服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市桥头镇莲城社区工商三街67号

联系电话  13580803425

产品详情

食堂承包 饭堂承包 承包饭堂

食堂承包面向的一般都是一些企业、学校、公司等，在这些地方的人大多来自四面八方，基本上哪里的
人都有。所以这就要求我们在食堂承包饭菜这个环节要做好准备，饭菜不能太单一，也不能偏向于某一
种菜系。除此之外，汤类也是很受人们欢迎的。平时我们会听到员工在用餐的时候会抱怨食堂的汤，他
们觉得种类太少!为了改变这种现状，万康餐饮经在汤类上下了很多功夫，制作出了很多种汤谱，可以供
不能人群选择，满足不同人的不同口味需求。

我们始终坚信，伴随着不断完善的食堂承包，在以后的日子里，大家不仅能够喝到更多味美的汤类，而
且也会享受到更加贴心的服务，与此同时，大家也能看到价格会更加的合理，饮食环境会更加的安全卫
生。

食堂承包 饭堂承包 承包饭堂 

东莞饭堂承包公司提供专业服务

东莞饭堂承包公司标准化管理，提供专业化服务，学校膳食管理，泰鑫膳食采用标准化现代企业管理运
作，掌握食品安全和食堂安全的关键点与知识点，食堂承包产业的良好发展，东莞饭堂承包员工管理实
行考核制度，实行持证上岗，定期举行员工技能培训，不断提升员工服务质量。

东莞饭堂承包公司菜式丰富多样，不断开发新菜式，聘请中专业厨师，按需配备川、湘、粤菜系厨师，
配备公共营养师，均衡营养，科学搭配，保证饮食健康及安全，员工膳食管理，根据季节变化，不断推
出新菜式，让员工永远吃不腻。

东莞饭堂承包公司原材料新鲜，保障食品安全，蔬菜种植基地，养殖场与大型批发结合，统一采购与配
送所有采购的食品如：鱼、肉、菜等均选用优质新鲜且经肉联厂及门监认的食品。严格食品检测、农残



检测，保障食品安全。

东莞饭堂承包食品留样48小时，保证食品绿色安全。每月一次餐具、农产品残留检测、油烟排放达标检
测、以及厨房每月4次除四害消杀工作，从源头管控食品健康。

东莞饭堂承包公司从食堂承包到后期运营管理，我们将提供前期的餐饮解决方案、原厂厨具供应、无公
害农产品供应、专业餐饮设计公司、专业餐厅策划装修公司、定制个性化用餐餐具、等一整套完善的供
应链服务，高效的为您省心、省力、省钱。

学校承包饭堂 食堂承包商 职工食堂承包 

东莞食堂承包的设计布局该怎样进行？

东莞食堂承包每天要为所有的老师、学生和员工提供食物，这对厨房员工来说是一个巨大的挑战。因此
，如果东莞食堂承包厨房的设计布局不合理，工厂膳食管理，将给繁忙的厨房带来不便。东莞食堂承包
的设计布局应该如何进行？下面来让我们一起去了解下：

东莞食堂承包工作流程效率设计：虽然图上没有标出各种工作流，但规划设计是基于流程顺序的原则，
流程顺序处处体现。东莞食堂承包厨房工作流程能否得到保证主要体现在厨房布局设计上。必须仔细分
析规划和设计，膳食管理，以减少链接、缩短短距离、简化流程并使其顺畅高效。东莞食堂承包厨房布
局设计是一门软科学。它主要依靠运筹学思想和设计技巧。无需额外投资，即可优化厨房功能，提高工
作效率。

东莞食堂承包提供辅助系统电源设计：设计程序链接是有机连接。区域划分、通道设置、车间划分、设
备布局、水电、排烟等配套设施密切相关。其中一个变化将影响其他变化。东莞食堂承包厨房的结构尺
寸确定后，设备确定工作区域的尺寸，车间尺寸确定区域的划分，区域的划分和通道的设置，设备布局
的改变，水、电、排烟等辅助设施也应相应改变。必须反复考虑和调整多次。

东莞食堂承包厨房功能设计：厨房功能主要取决于厨房布局设计。厨房大或是小，但基本技能是不可或
缺的。厨房太小，不能设立车间，但我们也应该考虑功能部件的设计，按照工作流程，流程步骤，不缺
步骤，不缺项。

东莞食堂承包厨房的设计和布局有着长期的影响：一旦东莞食堂承包厨房的设计和布局得以实施，墙壁
、门、水电排烟将成为一种固定的形式。即使发现了问题，也很难改变，而且具有一定的性。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

