
青岛水果捞冷饮技术培训

产品名称 青岛水果捞冷饮技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

 东营哪里有水果捞学，水果捞培训班

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

水果捞不仅有美容养颜的功效，其绚丽的外表，多彩多汁的特点绝对会令你神清气爽。水果捞称为苗条
冰品，四季都能食用，是香港一个家喻户晓的甜点。水果捞是时尚的美食，只要是有人的地方就会受欢
迎。膳学派的水果捞卖相好，口感好，炎热的时候有冰爽的感觉寒冬的时候有温热的感觉 ，是老少皆宜
的美味新宠。水果捞不但要做得色、香、味俱全，还特别讲究摆设的艺术，来膳学派培训，我们将亲手
教您，让您也能成为制作水果捞的师傅。

 水果捞是把各种水果组合在一起加入调料汁搅拌食用，既香甜润滑，又清凉爽口。水果捞讲究各种炫
彩的热带水果精心搭配在一起，那种美轮美奂的感觉，以及酸甜的清凉味道一一表露出来，把视觉美和
味道美进行了完美的结合，每样水果美食，都像一件完美的艺术品，一种新的饮食文化——水果文化应
运而生，这就是水果捞的神秘特质。

 

 青岛市膳学派餐饮培训学校专业从事小吃科研开发，培训，咨询管理与策划服务，倡导“传统与时尚
，美味与健康”的饮食文化为己任，秉承“诚信、创新、专业、务实”的经营理念，专注于饮食文化的
传播与推广，汇集了全国知名烹饪，餐饮管理，营销策划的专业团队，我们热诚期待有共同热爱中华美
食的伙伴携手共进、共创辉煌。

郑重承诺：青岛市膳学派餐饮培训学校拥有专业的名师执教；所有产品都色香味俱全，欢迎品尝比较；
技术不实退还全部学费；全实践教学；学员全程亲自动手学习，随到随学，不限时间学会为止，

水果捞不仅含有丰富的维生素、水分及矿物质。而且果糖、果胶的含量明显优于其它食品，对于健康改
善皮肤有显著功效。水果捞不仅有美容养颜的功效，其绚丽的外表，多彩多汁的特点绝对会令你神清气
爽。水果捞称为苗条冰品，四季都能食用，是香港一个家喻户晓的甜点。



水果捞是把各种水果组合在一起加入调料汁搅拌食用，既香甜润滑，又清凉爽口。

做餐饮味道较重要，其他的东西能骗，唯有吃的东西骗不了，我们百味鲜支持先尝后学，味道满意在学
习！百味鲜是一家专业餐饮技术开发，饮食文化传播、宣传，拥有特色小吃培训室、早点早餐培训室、
特色油炸培训室、烧烤系列培训室、卤肉卤菜培训室、凉菜培训室、砂锅培训室、特色炒菜培训室、中
华面点培训室、盖浇饭培训室、干锅培训室、卤鸡卤鸭培训室、传统扣碗培训室、营养粥培训室，我校
以项目的多元化、课程的精品化、技术培训的人性化为总体目标，以专业的技术指导、良好的质量、贴
心的服务为宗旨，全力打造中国餐饮技术师资优、技术佳、规模大的美食培训领航者。我们百味鲜是对
于初学者没有任何经验的学员，先从捏刀手势教起，先熟悉一下怎么切菜手势操作方便，具有安全性，
学习的项目需要准备的材料辨认，清洗处理，调料的辨认，调料的配比度，调味料的属性，整个密料的
操作流程，成品调味，内容搭配全部都有专业师傅手把手指导，做出一道让您满意的特色小吃是我们的
服务宗旨。

水果捞讲究各种炫彩的热带水果精心搭配在一起，那种美轮美奂的感觉，以及酸甜的清凉味道一一表露
出来，把视觉美和味道美进行了完美的结合，每样水果美食，都像一件完美的艺术品，一种新的饮食文
化——水果文化应运而生，这就是水果捞的神秘特质。用流动车经营饮品就像街市的流行曲、街口的收
银柜，想不赚钱都难。窗口式店铺经营只需要5—10平米的店面就可以经营100多个产品品种，完整的店
面设计，精美的广告包装。耀眼的店面形象，极少的金钱投入，丰厚的高额利润，为广大小本创业者铺
就财富之路。
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