
宜昌市黄酒、襄阳好风物、黄酒

产品名称 宜昌市黄酒、襄阳好风物、黄酒

公司名称 襄阳好风物网络科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省襄阳市襄州区国邦电子商务园3楼3033室

联系电话  15586859867

产品详情

浓酱兼香型白酒、白酒批发厂家、白酒厂家、白酒价格、白酒、黄酒

襄婆婆：且将这风物，一杯饮下

糯米酿造的襄阳黄酒，现在看起来稀松寻常。可是我们稍稍回望一下，就几十年前，和几千年来一样，
这个国家一直在解决温饱问题。     糯米酒对于过往的人们，肯定来之不易。民间能盛行糯米酿酒，
也只会在富裕到有余粮的地方发生。否则只能用小米、玉米、梗米、红薯...而糯米以淀粉含量高而让酒
的口味变得纯厚。

有人喝才有人酿，有品质追求才有对原料的奢求。旧时的襄阳人，该有多喜欢喝黄酒，才能家家会酿酒
。又该有多少余粮，才会奢侈到用糯米酿酒。要知道，地主总是少数派哟。

糯米黄酒陪伴了襄阳人的太平日子，悠远绵长，成为襄阳人生活的一部分。不说码头上招展的酒幌，街
巷里沿街的叫卖，昏黄灯光的酒馆，单说自己的年少体验--午后躺在城墙根下晒太阳，当时真有一种渇
望，此时来碗黄酒饮下，一定能睡来满天星斗。

春来襄江酿碧酒，秋收稻米忙归仓，夏饮凉醪醉午后，冬围火炉发新醅。那时的酒，也浓淡随意，但总
不会人为添加些乱七八糟的东西。所以说黄酒是地道纯粹的襄阳风物，恰如其分。

   这就是襄阳人的生活方式，黄酒始终给闲散恬淡、漫不经心的日子带来一抹亮色。而这种生活，似
乎与我们渐行渐远了。

襄婆婆，致力于恢复襄阳黄酒应有的品质，恢复它在襄阳人生活中的位置（而不仅仅是佐面的饮料），
让甜香温软的黄酒，滋润我们的生活。

如此，才是我们想要的生活，让我们回归襄阳人原本的生活方式。

襄阳好风物网络科技有限公司主营黄酒，由于类别较多，恕不一一呈现，如需咨询/购买黄酒和白酒，欢
迎您拨打图片上的电话前来订购，我们将竭诚为您服务！
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流淌在舌尖上的襄阳

“一江碧水穿城过，十里青山半入城”，一联即把襄阳描述的如此准确且富有诗意，也难怪襄阳会被诗
人们反复吟诵。

（1）古人比我们有想像力。“楚山横地出，汉水接天回”；“江流天地外，山色有无中”。

（2）古人比我们悠闲享受。“垂钓坐磐石，水清心亦闲”，“开轩面场圃，把酒话桑麻”。

（3）古人也比我们会喝酒。“襄阳好风日，留醉与山翁”；“山公欲上高，笑杀襄阳儿”。

古时码头很热闹。“长堤缭绕水徘徊，咸宁市黄酒，酒舍旗亭次第开。日晚出帘招估客，轲峨大艑落帆
来。”那时码头该是酒旗客帆如林，船夫沽客似鲫，黄酒，一定少不了大碗筛酒。

这“筛酒”可是黄酒的专有术语。发酵酒酿好之后，酒液和酒糟混在一起。在饮酒的时候，必须用“筛
子”过滤酒糟。所以说，诗人们那点豪情诗意，少不得襄阳黄酒的功劳。

古老的襄阳黄酒，孕育了这座城市的人文气质。从古自今，它一脉相承，不曾改变。襄阳人家家户户都
会酿，都爱喝。它已经融入了襄阳人的血脉，是流淌在舌尖上的襄阳。

可以这样说，你端起一碗襄阳黄酒，让酒液在舌尖淌过，你所感受到的美妙滋味，和“孟浩然们”感受
到的没有二致。

真可谓“古今共一壶”啊。

襄阳好风物网络科技有限公司主营黄酒，由于类别较多，恕不一一呈现，如需咨询/购买黄酒和白酒，欢
迎您拨打图片上的电话前来订购，我们将竭诚为您服务！

黄酒是时间三大古酒之一(黄酒、啤酒、葡萄酒），黄酒品牌，中国黄酒是中国非常古老的酒种，而“襄
婆婆”黄酒是中国黄酒中非常具有代表性的。    黄酒

襄阳这作古老的历史名城，和它特别二的自然环境，鉴湖佳水，以及传承千年的酿酒技术赋予了“襄婆
婆”黄酒特别的品质。    

“襄婆婆”黄酒内涵人体所必须的氨基酸、有机酸、维生素和糖类等，具有色橙黄清澈，香馥郁芬芳，
味醇厚甘甜之特点，是中国黄酒的杰出代表。    黄酒

温热黄酒——醇 

一般在10度以下的冬季，宜温着喝。将酒隔水加温至40-45℃，随温随饮。温后的酒酒香四溢，细品慢酌
，入口温和舒适，暖人心肺，温热的襄阳酒喝下去，不光暖胃黄清血，其酒性散发得也快，身体异常舒
服。    

佐餐黄酒——香 



“襄婆婆”黄酒口味醇厚，酒度适中，不管是美味的海鲜大餐，还是口味醇烈的火锅，配上一口“襄婆
婆”黄酒会发现美食更觉香美。   

调制黄酒——酷     

在黄酒酒中放入冰糖、话梅、柠檬、樱桃，或兑些可乐、雪碧、果汁，苏打水，味道柔和且富有动感，
可以起到消暑，促进食欲的作用。    

冰镇黄酒——爽    

在盛夏季节，可将襄阳酒贮放在3℃左右冰箱内冰镇，亦可加冰块，搅拌饮喝，煞是过瘾。琥珀色的黄酒
与晶莹的冰块相映，赏心悦目，清热且不易醉人，具有消暑的功效。

襄阳好风物网络科技有限公司主营黄酒，由于类别较多，恕不一一呈现，黄酒怎么做，如需咨询/购买黄
酒和白酒，欢迎您拨打图片上的电话前来订购，我们将竭诚为您服务！
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