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东莞食堂承包公司的成本

公司想要减少用餐成本，员工餐饮管理，就要挑选专业的东莞食堂承包！现如今，各行各业开始关注员
工的健康饮题。其实，说到健康饮食并不需要花费很大的成本，由于现在很多公司的食堂都承包给专业
的东莞食堂承包公司。这种东莞食堂承包方法省时省力，既可以为员工提供营养美味的饭菜，又可以让
员工用更多的激情投入到工作之中去。那么东莞食堂承包需要多少成本呢？

倘若是一个日均500餐的工厂，需要一个小时以内完成用餐，那么起码的主食+荤菜+素菜需要十个用餐
窗口，包含后勤洗碗阿姨等等员工少需要二十人左右，再加上食材水电燃气等费用，这些支出总额在营
业额之中是不小的一部分。大伙儿挑选专业的食堂承包，肯定是公司想要减少用餐成本的方法。在这里
东莞食堂承包为大伙儿介绍几点挑选的技巧，希望可以帮助到大伙儿。

1.在挑选东莞食堂承包公司时，要实地考察食堂承包公司的投资范围，谨慎审核评价食堂承包公司的经
济实力，参观所承包的工厂食堂，与其宣传材料做对比，看能不能相符合。

2.其次，大伙儿要查询食堂承包公司对团队的管理，由于食堂生意都较为分散，当老板的不可能只顾一
家工厂，那么靠什么来保持每个食堂的饭菜质量、卫生、服务的质量稳定呢。

食堂承包 饭堂承包 承包饭堂

 

食堂承包合作经营模式共有哪几种？



“民以食为天”，单位食堂提供的一日三餐，凤岗餐饮管理，亿万大众都需要，现代化企事业单位的后
勤推进，食堂由单位的附属部门逐渐转变成为自主经营、自负盈亏的经营实体，随着社会经济的发展，
食堂业已成为一个专门的行业，食堂经营模式可分为如下四种：

1、自主经营模式

自主经营的食堂是由食堂所服务的单位排除人员组成自己的管理团队，为单位的工作人员提供用餐服务
。自主经营模式的食堂是传统的形式，随着后勤社会化改革的推进，这种食堂逐渐减少。

2、委托管理模式

委托管理的食堂是由食堂所服务的机构投资兴建的，有的甚至配备好所有的设备、餐桌椅，再将食堂委
托给专业的食堂管理公司经营，实现所有权和经营权的分离。食堂的所有者通过委托管理，既要实现一
定的收益，也要对经营方的工作绩效进行监督。有的食堂所有者甚至会主动放弃利益，将食堂的服务质
量作为目标。

3、委托经营模式

委托经营模式食堂是一种服务外包行为，业主方通过招标的方式将本单位人员的用餐服务全部委托给专
业对食堂管理公司，食堂的投资建设、管理运营等事宜全部由经营方负责。这种经营模式的食堂对承包
方来说有较大的风险，但预期的收益也会更高。

近年来，有许多学校通过项目融资的形式，吸引投资方兴建食堂，投资方的回报是食堂简称后若干年的
经营权（一般在15年左右），合同期满后，由校方收回食堂的所有权，在这样的情况下，许多地产开发
商与专业的餐饮管理公司合作，共同参与学校的食堂项目招标，通过发挥各自的优势，实现。

4、合作经营模式

合作经营模式是由食堂所有者和食堂管理公司合作经营食堂。这种食堂的股份由业主方和食堂管理公司
持有。业主方以土地、建筑、设备等固定资产和食堂的经营权入股，食堂管理公司以人员、技术、管理
和流动资金等入股，双方发挥各自的优势，工担风险，共享收益。合作经营模式在我国的食堂中并不占
主流，但有成功的返利。

工厂食堂承包商 学校承包食堂

 

工厂食堂承包的注意事项

目前工厂食堂承包成为众多大型公司的主要选择，选择一个专业的食堂承包公司是每个企业应有的责任
，一个食堂承包公司的好坏可以直接影响员工的工作效率。因此企业在签订食堂承包合同签，需要注意
很多方方面面，以便后续经营不善给自己公司带来不必要的麻烦和损失，那么工厂食堂承包前要注意什
么呢下面笔者就为大家具体介绍一下。

1、考察是否具备工厂食堂承包经验

工厂食堂承包前先考察一些食堂承包公司是否有上百人上千人的工厂食堂承包经验，不能选择那些没有
经营能力且只注重经营利润的承包商。一个好的食堂承包公司必须具备对经营成本有很好的掌握能力，
从而为客户带来的服务。



2、参观相关资料是否属实

参观所承包的食堂对照其宣传资料是否相符，在和食堂承包商签订合同前要仔细查看他们提供的资料，
学校餐饮管理，并做好实地的考察，看看情况是否属实，这也是为了保障你自己的合法利益。

3、是否具备管理模式

承包饭堂公司是否具备成功的饭堂管理模式，在承包饭堂公司是否具备成功的饭堂管理模式，是要进行
重点评估的内容，因此要求承包饭堂公司解说及提供管理模式，并实地考查管理藏匿的实话效果

4、是否具备配送模式

是否具备成型、稳定和品种齐全的蔬菜配送模式，具备集中采购大量批发的大型物流中心是能否保证饭
菜质量的关键，可以很大程度上降低公司开支成本，并且也可以确保食堂食品安全。 通过以上我们大致
了解了工厂食堂承包前需要注意什么，餐饮管理公司，另外，需要履行承包合同的约定且具备国家关于
餐饮业企业相关规定的要求，包括但不限于工商、消防、卫生等许可。
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