
蔬菜配送电话 文博蔬菜配送 酒店蔬菜配送电话

产品名称 蔬菜配送电话 文博蔬菜配送 酒店蔬菜配送电话

公司名称 西安文博农副产品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 西安市未央区东杨善村1组042号1楼004室

联系电话  18691870228

产品详情

苹果富含多种微量元素和维生素等多种人体所需的营养成分，是公认的营养程度高的健康水果之一。而
苹果籽更被誉为“生命之库”，营养成分更是果肉的10倍以上。苹果籽蕴含大量植物性尔蒙，能有效双
向调节人体分泌，促进细胞微循环，提高细胞活性等。然而，西安蔬菜配送电话，苹果籽中含有毒性物
质苷。苷遇酸或在生物酶的作用下可水解为毒物质（HCN）。每克苹果籽中的苷折算为后约有几百个微
克，几乎不存在致人毒的可能，但在日常食用苹果时，也应避免食用果核部分

现蕾时选用甲敌粉、二嗪农颗粒等加细土混匀后撒施于树盘土面，每7天一次，连续2-3次；当花蕾直径
为2-3mm时（现白时）选用硫磷等喷树冠；尽早摘除受害花蕾，集中深埋或煮沸；冬季深翻园土，可消
灭部分越冬害虫蛹。果实采收根据柑桔果实成熟度、用途、市场需要等确定采收期。雨天及果面露水未
干时不宜采果。采果者应戴手套，用圆头果剪将果实连同果柄一起剪下，社区蔬菜配送电话，再剪平果
蒂，轻拿轻放。按从外到内，从上到下的顺序采摘果实。要求所有盛果的容器内壁光滑，采下的果实应
及时运往包装场或储藏库。避免日晒雨淋。

除品种的遗传性外，酒店蔬菜配送电话，果实中的糖含量是影响苹果花青素形成的主要因素。花青素是
戊糖呼吸旺盛时形成的色素原；另外花青素还常与糖结 合，蔬菜配送电话，形成花青素苷存在于果实中
。因此，花青素的发育与糖含量密切相关。任何影响糖合成和积累的因素均影响花青素的发育。较高的
树体营养水平、合理负荷、适宜的磷钾肥与氮肥比例、适当控水均有利于果实的红色发育。温度对着色
的影响也与糖分的积累有关。中晚熟苹果品种夜温在20℃以上时，不利于着色。

蔬菜配送电话-文博蔬菜配送-酒店蔬菜配送电话由西安文博农副产品有限公司提供。西安文博农副产品
有限公司（www.wbnfcp.com）为客户提供“新鲜蔬菜、时令水果、米面粮油、干货副食、鸡鸭鱼肉等配
送”等业务，公司拥有“文博农副产品”等品牌。专注于仓储与配送等行业，在陕西 西安
有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：孙经理。
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