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产品名称 304牛肉腌肉机 德阳牛肉腌肉机 山东炫宇装备

公司名称 山东炫宇工业装备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东诸城市龙都街道工业园

联系电话  15263676688

产品详情

盐水火腿加工技术

1、工艺流程

原料选择→盐水注射→腌制滚揉→充填成型→蒸煮→形冷却→脱模包装→贮藏

2、配方的选择

按猪后腿肉10kg计，腌制液配方：精盐500g，5kg，亚硝1.5g，味精300g，砂糖300g，白胡椒粉10g，304牛
肉腌肉机，复30g，生姜粉5g，苏打3g，肉豆粉5g，经溶解、拌匀过滤，冷却到2-3℃备用。其它配料配方
：淀粉0.5-0.8kg，味精50g。

采用盐水注射机注射盐水后，盐水在肉块内的分布依然是不十分均匀的，需要通过盐水的渗透压渗透到
肉块的各个角落，因此，腌制就是一个必须的过程，但是，腌制后的肉块质地变硬，可塑性非常差，粘
结不牢固，盐水仍然很难达到均匀渗透，经过腌制的肉类中虽加入了很多盐类，但实际上只有少数的小
分子蛋白能够溶出，而经过滚揉后，肌肉组织结构被破坏，能够有利于加速盐水渗透，使得肉质就会变
得松软，部分纤维断裂、肌肉松弛、具有良好的可塑性，肉块间结合也变得紧密。盐水与肌肉中的盐溶
性蛋白反应后，就会将盐溶性蛋白提取出来，而肌肉纤维中的盐溶性蛋白具有很强的保水性和粘结性，
将盐溶性蛋白提取出来后就能够发挥作用，德阳牛肉腌肉机，使肉块的保水性、嫩度、口感和弹性得到
很好的提高和改善，实验牛肉腌肉机，这就是滚揉加工所要到达的目的。

滚揉机的使用方法及用途，在南方地区，因为环境湿热所以腌肉就特别流行。腌肉里面放的多的就是盐
，可是如果肉很硬，盐就只能停留在肉的表面，很难渗到肉的内部。这是人们就会用一些物体来敲打或
揉肉。这就是滚揉机的原型。

在上面就是滚揉机设备的用途，简单说就是给肉，使它松软，对于这个滚揉机它的使用方法也很简单，



首先就要将用料先放到滚揉机里面。之后就开始使用滚揉机设备调好时间方式，不锈钢牛肉腌肉机，这
里的方式有许多，比如说：逆时针转动，顺时针转动，旋转时转动。要想肉更松软就应该采用方式混合
。在这里也有快慢之分，可以快速转动，也可慢速转动，快慢差别也是很大的。混合使用也能使肉更松
软。

304牛肉腌肉机-德阳牛肉腌肉机-山东炫宇装备由山东炫宇工业装备有限公司提供。山东炫宇工业装备有
限公司（www.xuanyuzhuangbei.com）是从事“蔬菜清洗机,巴氏杀菌机,烘干机,风干机,真空包装机,滚揉机
”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联
系人：范经理。同时本公司（www.qfj7.cn）还是从事果蔬深加工设备，果蔬蔬菜清洗设备，蔬菜气泡清
洗设备的厂家，欢迎来电咨询。
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