
临高厨房设备 海派厨房设备 厨房设备工程

产品名称 临高厨房设备 海派厨房设备 厨房设备工程

公司名称 佛山市海派厨房设备工程有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市禅城区轻工三路13号

联系电话 13690255888 13690255888

产品详情

不锈钢商用厨房用具设备与传统的铝制品、铁制品、搪瓷制品相比有很多优点：

1.铝制品容易被氧化和腐蚀，铁易锈蚀，搪瓷制品伯腐蚀。而不锈钢制品则不氧化，耐腐蚀。 

2.铝的强度低，伯碴碰磨搜，易走形，搪瓷制品珐琅质虽坚硬但很脆，同样伯碰撞，而不锈钢制品则不
怕碰撞。 

3.铝制品易吸附着物，有利细菌草生，且氧化后发黑，不易擦拭，影响美观，而不锈钢由于质地坚，临
高厨房设备，光洁度好，厨房设备安装，很少附着物，有利于卫生。

保证满足厨房环境要求的程序。

① 设计人员应对产品的加工、装配检验、贮存等环节，指出定量的环境条件指标或要求，并纳入设计
条件。

② 工艺人员应按技术文件指标进行策划和安排，以满足产品要求，必要时有关指标纳入工艺文件中。

③ 确定环境条件的指标必须在确保产品质量的前提下，充分考虑公司条件的程序，饭店厨房设备，保
证指标的可行性。

④ 生产部应加强日常管理，以求实现确定的环境条件指标，对其中的关键指标，确定测量点、测量方
法、测量仪表、记录图表及监控要求。

⑤ 设备部对计量工具要定期送检，严禁超期使用。



选购合适的商用厨房，需要从以下几个方面考虑入手：

（1）认真挑选是必要的

我国厨具行业的发展参差不齐，厨具加工的工艺标准难以规范化。制作工程中，人工加工的成分还比较
多，设备精度、工艺水平，材质配件差异也比较大。不同厂家的同一种设备同种型号.其性能，质量也存
在差别。有时差别还很大因此，综合性价比。认真挑选厂家和产品是必要的选购设备的人员需要具备多
种技术知识，既要知道厨房工艺需要，又要懂设备技不。

（2）厨房设备选购要有专人组

越多失误越少，选择技术比较认真的人负责。

（3）满足功能要求才能提高工作效率

厨房设备的功能、性能指标直接影响工作效率，首先要根据工艺技术要求，选择满足技要求的种类型号;
然后，要了解详细的性能指标，选择保证产出量，厨房设备工程，产出速度高。能耗低，价格合理的设
备，要比较并核实关键的技术指标，如用电设备的耗电量，冷冻和冷藏设备的效率，炉灶的能耗等。选
用节能高效的设备，不仅能提高工作效率，还能降低使用成本。

临高厨房设备-海派厨房设备-厨房设备工程由佛山市海派厨房设备工程有限公司提供。佛山市海派厨房
设备工程有限公司（www.hp5588.com）实力雄厚，信誉可靠，在广东 佛山 的其它等行业积累了大批忠诚
的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领海派厨房设备和您携手步入辉煌，共创
美好未来！
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