
青岛麻辣烫培训，正宗麻辣烫培训

产品名称 青岛麻辣烫培训，正宗麻辣烫培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

麻辣烫学习，德州哪里有麻辣烫学

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

到我们膳学派餐饮小吃培训学校学习，无论学什么都是师傅先做一遍，然后学员实际操作，反复实践，
青岛市东南西北各大车站，来学习的时候不管想学习哪种小吃，来了都可以先品尝味道，味道满意了再
报名开始学习，做小吃生意赚钱快，只要一个摊位，一个人员，就能轻松开启致富成功路。一站直达交
通方便，也可免费接站！

培训课程 

1.讲述麻辣烫的发展史及基础知识。

2.讲解香辛料的作用及分类、选料、配比及加工。

3.麻辣烫底料的配制及熬制方法。

4.麻辣烫禽肉类、水产品类、蔬菜类材料的处理制作方法。

5.麻辣烫各种材料的烫制流程及方法。

6.火锅麻辣烫、碗装麻辣烫、砂锅麻辣烫、串签麻辣烫的四种经营模式和方法。

7.设备器具采购途径和要求。

8.投资预算分析及风险回避，经营的模式和管理方法。



郑重承诺，口碑好技术正宗，现场实践操作，包吃住，不限时间，随到随学，欢迎您来实地考察学习

膳学派有多位师傅常年教学培训，每个项目，由学员自己选择，专业师傅教学，理论和实践结合，师傅
亲身示范，学员亲手练习，每一个步骤，细致教学，每一个品种，反复实践，直到让学员踏实掌握每个
技术的诀窍，每个步骤的要点，都能自己亲手做出合格可口的小吃来。

学餐饮不要贪图便宜，学习那些便宜而粗糙的技术。技术的学习不仅仅是一张配方这么简单，而是需要
通过有经验的老师傅手把手的悉心指导每个细节才能达到效果的。糊弄人的技术不仅是浪费的辛苦钱也
会给你的经营造成劣势，不要贪图便宜而因小失大，到头来还要重新学习，一次性学好技术来青岛膳学
派学校，教学好不好？来考察看看就知道。

膳学派麻辣烫口味的正宗。我们都是高薪聘请名师主教麻辣烫。学员可带任何品牌的成品过来对比。麻
辣烫、串串香，海鲜烫，味道好坏关键在于涮烫底料的配制。本系列重点传授烫底料的配制方法及整个
操作工艺过程。膳学派餐饮培训中心秘制底料配方，采取几十种调料、药材配置而成，麻辣鲜香味具有
，强烈诱惑口舌。小投入，高回报，创业绝对好项目。

膳学派麻辣烫起源于长江之滨，是船工纤夫或剽局马帮风餐露宿时创造的吃法。生火煮汤，放入花椒、
辣椒等调料，加入生肉、野菜，吃得热火朝天，痛快淋漓。既可果腹，又可驱寒、祛湿。将滋补强身的
香料、草药、补品煨入骨汤中，加入新鲜蔬菜，既美味可口又强身健骨，这种吃法与一般的麻辣烫有明
显区别。因为制作工艺复杂，流传不广，知之者不多,后来慢慢被传播演变开来,成为大家常见的麻烫。

膳学派小吃培训传授的项目投资小，见效快，利润高，无风险，经营方式很灵活，几百元就可以创业，
可以摆地摊，出流动摊，开小店，开中店，开大店。我们深知每一位创业者的资金都来之不易，膳学派
师傅给学员讲解所学系列课程安排及所学项目必备工具和原料、并解说原材料的用途和选购标准、参考
价格，需要时由师傅直接带学员到市场去采购原料。现代人讲究健康饮食，除去食物的美味保障之外，
更要注重产品的营养健康。
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