
辽宁小吃培训，沈阳小吃技术培训

产品名称 辽宁小吃培训，沈阳小吃技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

辽宁哪里有小吃技术学，辽宁小吃培训班

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

黄桥烧饼属江苏菜系，是古老传统小食，流传江淮。南京顶正小吃培训学校介绍：黄桥烧饼有面粉、猪
油、花生油和芝麻等原材料制作，呈金黄色，外形美观，口感香酥可口，适合各地消费者的口味需求。

培训课程安排

理论学习：

1.开店流程讲解，包括店面的选址、人员配备、物资采购等。

2.项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3.店铺经营小技巧，轻松创造财富。

示范讲解：

1.专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2.老师实践操作中带 领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。 

自我实践：

1.备原材料，老师旁边检查指导。



2.自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

3.学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

实践操作内容

1.黄桥烧饼的系统讲述;

2.黄桥烧饼原料的选购;

3.黄桥烧饼食材的预加工;

4.黄桥烧饼制作的基本标准;

5.黄桥烧饼制作的制作步骤;

6.黄桥烧饼经营定价原则;

7.培训调味品及原料的货源渠道;

8.经营选址与生意技巧,投资分析，经营管理。

培训时间：名师一对一授课，包教包会包满意。不限制学习时间，一般5天左右，视个人情况而定。青岛
膳学派餐饮目前享有政府补贴政策，项目有优惠活动，名额有限，报名从速！吃：华厨为学员提供免费
午餐。住：为考虑外地学员，特签宾馆，费用在30-60元/天，价格便宜。

青岛膳学派早餐培训始终视质量为生命，以诚信立足社会，靠品质和服务创立品牌，以超前的经营理念
和不骄不躁、踏实稳健的作风，本着互利互惠，诚信双赢的原则和各地有识之士共同努力，把华厨早餐
培训做好、做大、做强。我们热诚期待与有识之士及合作伙伴携手共进、共创辉煌。

青岛膳学派餐饮管理咨询有限公司，是一家集食品研究与开发、餐饮项目技术培训、餐饮运营咨询策划
一体的综合性服务机构。华厨拥有国内各种特色各小吃项目，同时不断的进行新项目研发。确保让每位
学员能学到正宗和新型的小吃，实现项目经营的核心竞争力。同时机构负责进行调味品与设备厂商的供
货合作洽谈，由学员直接进行低价采购，省去传统在批发市场上采购时被各级销售商增加的利润环节，
实现较大化节约成本。针对学员创业前项目的风险评估，提供项目开展方案，并在项目运营过程中进行
跟进指导，确保每位学员能成功创业。

华厨餐饮学习地方小吃课程近百种，不一样的地方小吃收钱也不一样，较少上百块，较多上千块的也会
有，具体的您可以到华厨餐饮学习的网站进行地方小吃课程详细资料的查询，定位课程后可在线咨询地
方小吃材料费学习，可以直接向杨老师咨询陈老师到公司学习现场考察;参观华厨非常好地方小吃学习。

合作方案：热诚欢迎大家来公司实际考察，品尝、参观，当您觉得心里踏实后再签订合同，将会有专业
师傅现场操作培训，从陌生到熟悉都由师傅手把手教您整个操作流程，反复的实践操作，您可以自己独
立操作，直到做出的口味和师傅一样，才算是完全掌握了技术操作。即使没有任何餐饮基础也能确保学
会、学精。同时，我们还提供二十四小时免费咨询服务，您在经营中遇到的任何问题，我们都免费为您
提供解决方案，让您安心、放心。

教学流程：公司对于无任何经验的初学者学员，先从捏刀手势教起，熟悉切菜手势，操作方便，安全系
数高。对于学习项目中所需要准备的材料辨认，清洗处理，调料的辨认，调料的配比度，调味料的属性
，整个密料的操作流程，成功调味，内容搭配等全部都有专业师傅手把手指导。做出一道让您满意的特
色小吃是我们的服务宗旨。



1、一次性学习费用，并免费指导开店选址、经营方案

2、手把手进行授课，学会为止，不限时间

3、诚信为本，专业技术培训，确保学员学到真技术

4、结业学员3年内随时回校学习或咨询，不收取任何费用

5、培训师傅均为从厨经验几十年的专业厨师

6、一人学费，较多两人共同学习， 快速上手

7、底料配方全部赠送，绝无保留，保证学习质量

8、学习期间，管中饭，学习食材，让你省心省钱

9、不需要合作，让您少花钱，多办事
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