
辽宁武大郎烧饼技术培训学校

产品名称 辽宁武大郎烧饼技术培训学校

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

辽宁哪里有武大郎烧饼技术学，包教包会

 先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

武大郎烧饼一大特色就是，把几十种香料秘制而成的精选肉馅撒在表层，经明火烘烤，散发出一种特别
诱人的烤肉香味，令人回味悠长，百吃不厌。上面附以营养丰富的鹌鹑蛋，更是锦上添花，别具一格。
另一特色就是其松软细腻的面质，此面发酵过程极为精细，而且不同的季节，须以不同的方法发酵面粉
，才能做出美味的武大郎烧饼。

青岛膳学派武大郎烧饼培训：

1.原材料选材识别与采购

2.传授发酵比例

3.精选肉馅调法和酱料调法

4.煎饼加蛋技术传授

5.成品处理及设备进货渠道提供。

随着现在时代的发展，现在社会成了弱肉强食的社会，不少人面临着失业还有很多的人找不到工作，就
业形势变得严峻。但是对于现在的闲散人来说，选择创业是一个很好的出路。因为现在社会上有很多想
从事餐饮项目的人群，但是去哪里学技术成为他们头疼的问题，而厨师学校给他们一个学技术的好地方
，市场辽阔。我们中心推出的小吃项目，是创业热门，市场大，投资小，回报快，无风险，让你当月投



资，当月盈利，次月收回成本。选择曾食坊，可以教你开店选址，如何经营，即使你是一个毫无餐饮经
验的人，也可以开店经营。把握创业机会，选择一个好的项目，改变你一生的命运，致富你的家庭。

膳学派教学武大郎烧饼特色：在教学过程中，师傅给学员讲解所学系列课程安排及所学项目必备工具和
原料、并解说原材料的用途和选购标准、参考价格，需要时由师傅直接带学员到市场去采购原料，现场
操作教学，膳学派每一项小吃都由师傅先做示范，做完示范后学员亲手操作练习，配方配料毫无保留，
不限制学员学习时间，学会原料在当地都可以买到，无需再从我们这采购。

 武大郎烧饼起源于北宋景佑年间，始称“炊饼”，后改称“武大郎烧饼”。经公司技术人员多年潜心
研究，数万次的操作实验，终于开发出色香味形俱佳、营养丰富的全新一代“武大郎烧饼”！它平衡人
体营养所需，采用绿色的营养搭配，它的外形精美、制作方法独特，完整的保留了食品原有的营养元素
。老少皆宜，令人口齿留香、百吃不厌。适应了人们现代生活节奏，使得顾客众口不再难调。武大郎烧
饼一大特色就是，把几十种香料秘制而成的精选肉馅撒在表层，经明火烘烤，散发出一种特别诱人的烤
肉香味，令人回味悠长，百吃不厌。上面附以营养丰富的鹌鹑蛋，更是锦上添花，别具一格。另一特色
就是其松软细腻的面质，此面发酵过程极为精细，而且不同的季节，须以不同的方法发酵面粉，才能做
出美味的武大郎烧饼。

 青岛膳学派餐饮美食培训学校是一家专业从事美食研发、推广和培训为一体的学校；学校位于山东青
岛，学校教学环境舒适，教学器材齐全，师资力量强大，公司成立至今,始终以发扬和振兴餐饮业为己任
，不断研发创新，打造优秀餐饮培训技术团队，以独特创新的培训模式，为国内外培养成功的餐饮老板
和厨师精英。

 

技术支持：凡是参加过膳学派培训课程的学员，都可以终身提供技术支持，今后如有技术上面的问题均
可向膳学派餐饮培训学校提出，我们都会一一为学员解答所提问题。倘若技术掌握不是太好的学员，例
如：口味做的不是很好，都可以再次前来膳学派“免费”操作学习一次。
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