
连云港学习酱香饼的地方，简单易学

产品名称 连云港学习酱香饼的地方，简单易学

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

哪里有酱香饼学-哪里有酱香饼培训

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

膳学派小吃土家酱香饼是用几十种天然原料巧妙搭配，用特殊的技术慢慢熬制的酱，香味浓郁，滋味鲜
美，甜中带酸，酸里透辣，用高精面粉做成的饼，烤好之后，酥脆可口，外焦里嫩，配上酱汁，不油腻
、不上火、不口干，远非其他饼类可比。酱饼火爆的较主要原因。2.土家酱香饼在国内具备了一定的品
牌优势。3.土家酱香饼做好后，根据顾客的需要，用刀切成扇形小块，论秤卖斤，一般一斤五元左右，
利润50%以上，销售时使用镀膜牛皮纸袋包装，经实惠，干净卫生，

顾客可以拿着吃，走着吃，很适合现代人生活的快节奏。4.土家酱香饼投资小，回报快，需求量大，市
场广阔，已成为众多小吃创业者的首选项目。5.认可度比较高，在大街小巷基本上都能看到土家酱香饼
的小吃店，而购买的人都络绎不绝。6.开店方便，地铁旁边，公交站牌、小吃街，都是地理位置比较优
越的地方。酱香饼是大家比较喜欢的一种街常见小吃，甜香爽口。

学习酱香饼技术，想要开好酱香饼店面，欢迎到膳学派实地考察学习。j膳学派专业实践教学模式，小班
教学，主食面点的全套技术，毫不保留的传授给你，希望每个毕业的学员，都能开好主食面点店，别再
犹豫不决，机会错过就意味着多花冤枉钱。在膳学派，有免费提供给学员吃住、培训期间的所有食材、
和教学设备、允许两个人同时学习技术，后期开店自己够买，终生免费的技术升级，有任何疑问都能咨
询我们，总部提供周到的售后服务。

膳学派土家酱香饼市场分析：1.酱香饼为越来越多的朋友们喜欢，原因有两个，一是酱香饼购买成本便
宜，全部成本两元一斤，并且不耽误时间，一会就烤好，二是饼香脆，抹上辣酱，更是另人回味无穷。
这无疑是香欢迎来我们膳学派小吃培训学校实际考察，品尝、参观、觉得心里踏实后签订合同，有专业
师傅现场操作培训，从生到熟都是师傅手把手教整个的操作流程，反复的实践操作，您可以自己独立操
作，做出口味和师傅一样，才算是自己已经完全掌握了技术。即使没有任何餐饮基础也能确保学会学精
，我们还提供二十四小时免费咨询服务，您在经营中遇到的任何问题，我们都免费提供解决方案，让您



安心、放心。

山东省青岛市膳学派小吃培训中心历经20年精心研究。一经推出就火爆全国各地。膳学派小吃培训学校
是专门从事特色小吃培训、餐饮技术培训、食品机械供应、技术与开发咨询策划服务为一体的综合性创
业培训中心。 小吃培训中心所培训项目注重实际操作，每种技术均可实际操作。膳学派培训中心优势在
于不同于厨师培训中心，学期短，针对性强，名师指导，学费低。给更多的下岗人员、打工族、想创业
人士搭建一个创业平台，能使每位创业者，通过我们培训来实现梦想！

  土家酱香饼也叫香酱饼，是湖北省恩施长阳土家族的一种特有的小吃，后来被北京谭师傅（谭震）引
进推广，改进成大众口味，火遍全国。我们膳学派教的是做饼做酱的核心技术，保证毫无保留教给学员
全部技术，我们不搞合作，一次性收费，全程无二次收费，学习期间食宿全包，免去额外支出。保证让
学员学会为止。

膳学派酱香饼培训内容：

1.土家酱香饼发面的配比及和面手法；

2.土家酱香饼培训秘制酱配方及实际动手操作

3.土家酱香饼培训制作全流程及制饼技巧；

4.土家酱香饼培训制作设备使用维护；

5.土家酱香饼各种调料的认识及采购信息；

6.土家酱香饼店面选址及经营管理技巧。

  酱香饼是一种与千层饼外貌相似，但口感和味道有天壤之别的一种新饼，刚推出市场的时候，相当火
爆，数十人排队等候成为一道城市的风景线，其实这是一项阳光工程，主要是考虑到下岗工人和待业青
年，以及低收入人群，这种投资小，风险小，回报快，已经让很多人发财致富起来。酱香饼是大家比较
喜欢的一种街常见小吃，甜香爽口。较主要的是，在较饥饿的时候能填充肚子。

  土家酱香饼中的面粉中所含营养物质主要是淀粉，其次还有蛋白质、脂肪、维生素、矿物质等。能量
6389.75.千卡维生素B60.34毫克、蛋白质101.2克、脂肪514.45克、碳水化合物363.7克、叶酸270.2微克、膳
食纤维14.38克、胆固醇2357.5毫克、维生素A351微克、硫胺素2.03毫克、核黄素0.73毫克、烟酸8.64毫克、
维生素E4.36毫克、钙411.2毫克、磷1003.75毫克、钾1299.9毫克、钠4344.85毫克、碘55.3微克、镁277.7毫克
、铁10.22毫克、锌3.46毫克、硒65.92微克、铜0.55毫克、锰0.76毫克。
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