
衢州干货批发 国荣鱼干品种多样 水产品干货价格

产品名称 衢州干货批发 国荣鱼干品种多样
水产品干货价格

公司名称 义乌市国荣食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 义乌市佛堂镇培德路89号

联系电话 13566971082 13566971082

产品详情

义乌国荣食品有限公司，以各式腌腊肉制品生产为主，公司位于浙江省义乌市城西街道西俞村路东83号
。

【腊肉】【鱼干】【腊肠】【酱鸭】【腊鸭腿】

国荣食品与您分享

腊肉并非因为在腊月所制，而为腊肉，腊月的腊（là）与腊肉的腊（xī）在古文里并非同一个字，亦
即，义乌干货批发，腊月的腊是繁体的腊，而腊肉的腊本来就是腊月的腊的简化字。

所以，腊肉之所以称为腊肉，至于为什么现在人们都读là，而不读xī，除了简化字的原因使两个字没
有了区别以外，可能确实跟腊肉一般都在腊月里制作以待年夜饭之用有关。

义乌国荣食品有限公司，衢州干货批发，以各式腌腊肉制品生产为主，公司位于浙江省义乌市城西街道
西俞村路东83号。

【腊肉】【鱼干】【腊肠】【酱鸭】【腊鸭腿】

国荣食品与您分享



中国腊肠约创制于南北朝以前，始见载于北魏《齐民要术》的“灌肠法”，其法流传至今。腊肠可分为
三大类：生抽肠，水产干货批发商，又名“白油肠”；老抽肠及鸭或猪肝肠（统称润肠）。

腊肠为广东、香港和南方其他地区常见的食品，是把猪肉放入用猪小i肠制成的肠衣，经过压缩、脱水及
晒干等程序而成。

义乌国荣食品有限公司，以各式腌腊肉制品生产为主，公司位于浙江省义乌市城西街道西俞村路东83号
。

【腊肉】【鱼干】【腊肠】【酱鸭】【腊鸭腿】
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生产腊肠所用的肥膘如果不新鲜或者肥膘过碎等都容易造成脂肪的氧化。

禽肉所含的脂肪较猪背部脂肪软，也就是说比猪肉脂肪更容易氧化。一些厂家在产品中添加了鸡机械脱
骨肉等，由于鸡机械脱骨肉在制作过程中温度的升高，不但造成微生物繁殖过快，而且也极大地促进了
脂肪的水解及氧化酸败。 

衢州干货批发-国荣鱼干品种多样-水产品干货价格由义乌市国荣食品有限公司
提供。行路致远，砥砺前行。义乌市国荣食品有限公司 （www.ywgrsp.com）致力成为与您共赢、共生、
共同前行的战略伙伴，更矢志成为腌、腊肉具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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