
辽源发霉食品级淀粉收购 硕达回收

产品名称 辽源发霉食品级淀粉收购 硕达回收

公司名称 保定市清苑区硕达再生资源收购站

价格 面议

规格参数

公司地址 河北省保定市清苑县阎庄工业区

联系电话  13930801269

产品详情

      购买常见问题：发霉食品级淀粉收购色调与光泽：淀粉的色泽与淀粉的含杂量相关。品质优质
的淀粉色泽雪白，有一定光泽；品质差的淀粉呈白黄或灰白，并欠缺光泽。 斑点：淀粉的斑点由于含
纤维素、沙粒等残渣所导致的，斑点的是多少说明淀粉的纯粹水平和品质的优劣。 气味：品质优质的
淀粉需有原材料确定性的气味，而不可有酸味、霉味以及他欠佳气味。 水分含量：淀粉应当干躁，手
攥不可参团，有不错的分散性。 

 

       清理玉米中含有各种尘芥、有机和无机杂质。为了保证安全生产和产品质量，对玉米中存在
的杂质必须进行清理。清理玉米的方法，主要采用筛选、风选等。清理设备有振动筛、比重去石机、永
磁滚筒和洗麦机等。振动筛是用来清除玉米中的大、中、小杂物。筛孔配备，一层筛面用直径17～20毫
米圆孔，第二层筛面直径12～15毫米圆孔，除去大、中杂，第三层筛面选用直径2毫米圆孔除去小杂。

      发霉食品级淀粉收购是木薯历经木薯淀粉获取后脱干干躁而成的粉末状。淀粉有原木薯淀粉和
各种各样变性淀粉两类，运用于食品产业及非食品产业。变性淀粉可依据客户明确提出的实际规定订制
，以适用独特主要用途。随之发霉食品级淀粉收购的普遍应用，转性淀粉随之发展趋势起來。传统式的
干发生产工艺流程为化学药品自来水稀释液后常温状态在切换阀中与原淀粉充足混和，混和后原材料含
水量40%上下，随后开展预干躁。 
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