
糖水培训，威海可以学糖水技术

产品名称 糖水培训，威海可以学糖水技术

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

糖水培训，哪里有特色广式糖水技术学

先别划走请花十秒钟的时间联系我，保证绝不会让您失望！

在哪里能学到专业的糖水技术？

学专业糖水技术到广州正规糖水培训学校永膳糖水培训机构，永膳特聘资深师傅亲自执教，所教项目都
以实物操作，一对一培训，不限时间，包教会，包吃住。

开糖水店需要投资多少？

开家糖水店利润可观吗？糖水的制作工艺简单、容易掌握，产品质量稳定，成本低廉，投资不过1到2万
元，即使是2人小店，一个月也会稳定收入上万元。利润非常可观，这给广大小资创业者提供一个非常好
的发展空间，确实是小本创业的理想选择!

糖水培训品种：

广式糖水系列：清补凉，马蹄糖水，香芋糖水，番著糖水、

甜粥系列：八宝粥，红枣八宝粥，莲子八宝粥，花生糯米粥，莲子糯米粥，桂圆糯米粥，椰汁糯米粥，
鲜奶糯米粥

绿豆沙系列：绿豆沙，椰香绿豆沙，绿豆沙，桂圆绿豆沙，莲子绿豆沙，海带绿豆沙，香芋绿豆沙，芝
麻糊莲子百合绿豆沙、莲子红枣绿豆沙、莲子香芋绿豆沙、

白凉粉系列：水晶凉粉芒果凉粉，木瓜凉粉，哈密瓜凉粉，西瓜凉粉，菠萝凉粉，苹果凉粉，雪梨凉粉
，鲜什果凉粉，鲜奶凉粉，椰汁凉粉，莲子凉粉，红豆凉粉，冰糖凉粉。



西米露系列：西米露，莲子西米露，红豆西米露，鲜奶西米露，香芋西米，芒果椰汁西米露，红豆沙西
米露，绿豆沙西米露，绿豆西米露，椰果西米露，芝麻糊西米露等等

培训费用：

含技术服务费、材料费、资料费、餐费及以上学习品种共1元。随到随学，学会为止。 

 永膳餐饮糖水培训，传授正宗的化州糖水做法及制作秘方，做出的糖水色泽清亮，吃起来清甜而又爽
口，非常滋润养颜，很受广大学员的喜爱。学员报名后，由专业师傅一对一指导，详细讲述各种糖水的
作用功效，糖水的种类及食材搭配，材料及调料的采购，前期食材泡制，煮糖水过程，食材与糖的比例
，糖水的冷置等整个过程，随后学员进行实操，多次训练，学会为止。 

杂粮系列：黄金玉米汁、枸杞玉米汁、南瓜玉米汁、紫薯奶露、南瓜奶露。

西米系列：西瓜汁西米露、奇异果西米露、牛奶木瓜西米露、椰汁西米露、椰汁芒果西米露、椰汁杂果
西米露、椰汁红豆西米露、椰汁香芋西米露。

粥品系列：八宝粥、黑米粥、海带陈皮绿豆、椰汁绿豆沙、传统红豆沙、椰汁香芋绿豆、莲子红豆沙。

雪耳系列：雪耳木瓜、雪耳红枣、雪耳元肉、雪耳红枣鸡蛋、雪耳莲子、雪耳菠萝西瓜冰、雪耳紫薯。
椰汁马蹄爽、椰汁雪耳、椰汁木瓜。

果汁系列：鲜榨西瓜汁、鲜榨奇异果汁、鲜榨木瓜汁、芒果汁、草莓汁、哈密瓜汁、苹果汁、柠檬汁、
柳橙汁等。

凉粉系列：椰果黑/白凉粉、椰果蜜糖黑/白凉粉、椰果炼奶黑/白凉粉、蜜糖杂果黑/白凉粉、炼奶杂果黑
/白凉粉、蜜糖龟苓膏、炼奶龟苓膏、意浓红豆冰、双皮奶、红豆双皮奶白凉粉、黑凉粉、龟苓膏。

培训时间；学会为止、不限定时间，（一般正常5---8天）培训费用；元包学会学费包含；学习期间的材
料费用、资料费用、练习材料费、中途不再收取任何费用

培训方式:

1、常年培训，随到随学，包教包会；

2、不限时间，节假日照常培训；

3、真材实料、亲手操作、现场直观、掌握为止。

教学方式

全程实操，亲自动手。老师一对一手把手教学，不限制时间学会为止。上课时间是每天早上9:00--12:00下
午2：00--5:00，周一到周末都是正常上班的，欢迎您随时实地考察
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